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Kéd ITMS: 26240120013

DODATOK C.4 K ZMLUVE O POSKYTNUTI NENAVRATNEHO

FINANCNEHO PRISPEVKU

uzatvoreny v zmysle § 269 ods. 2 zakona & 513/1991 Zb. Obchodny zakonnik v zneni
neskorSich predpisov ,v zmysle § 20 ods. 2 zdkona & 523/2004 Z. z. o rozpoctovych
pravidlach verejnej spravy aozmene a doplneni mektmych zékonov av zmysle zikona
8. 528/2008 o pomoci a podpore poskytovanej z fondov Eurdpskeho spolocenstva

CISLO ZMLUVY: 011/2009/4.1/0PVaV

Tento Dodatok k Zmluve o poskytnuti nenévratného finanéného prispevku, registraéné &islo
Dodatku 011/2009/4.1/0PVaV/D04 (d’alej len ,,Dodatok®) je uzatvoreny v zmysle &lanku 8
bod 1 VZP medzi zmluvnymi stranami:

Poskytovatel’
nazov
sidlo

1CO
DIC

konajtci

v zastﬁpenil

nazov
sidlo
1CO
DIC

konajuci

Prijimatel’
nazov

sidlo

: Ministerstvo $kolstva Slovenskej republiky

: Stromova 1, 813 30 Bratislava

Slovenské republika

: 00164381
: 2020798725
: prof. Ing. Jan Mikolaj, CSc.

: Agentira Ministerstva §kolstva SR pre §trukturalne fondy EU
: Hanulova 5/B, 841 01 Bratislava

: 31819494

: 2022295539

: Ing. Alexandra Drgova

na zéklade splnomocnenia zo diia 13.12. 2007
(d’alej len ,,Poskytovatel™)

: Vyskumny tUstav potravinarsky

: Priemyselna 4, 824 75 Bratislava- Ruinov

Vyplni sa v pripade, ak zmiuvu uzatvéra sprostredkovatel'sky orgén pri riadiacom organe, ktory kond v mene riadiaceho organu

>



zapisany v : Registri organizacii Statistického tGradu
konajtci : prof. Ing. Peter Simko, DrSc.

ICO : 00167240

DIC : 2020857113

banka

¢islo uctu (vratane predcislia) a kod banky

zhlohové-platby:®  a)

b)
predfinancovanie:” a)
b)
refundécia:™ a)
(d’alej len ,,Prijimatel™)
(d’aley aj ,,Zmluvné strany*)
Clanok 1

Poskytovatel a Prijimatel’ sa dohodli na zmenach Zmluvy o poskytnuti nenavratneho
finanéného prispevku ¢. 011/2009/4.1/0PVaV (d’alej len ,,Zmluva®), kod ITMS Projektu
26240120013 v zneni Dodatku ¢. 1 — registraéné ¢islo Dodatku 011/2009/4.1/0PVaV/D01,
Dodatku ¢. 2 — registratné cislo Dodatku 011/2009/4.1/0PVaV/D02 a Dodatku €. 3 —
registracné ¢islo Dodatku 011/2009/4.1/0PVaV/D03, uvedenych v ¢lanku 2 tohto Dodatku.

Clanok 2

(1) V prilohe & 2 Zmluvy ,,Predmet podpory NFP“ sa tabulka ,,Casovy ramec realizacie
Projektu® nahradza novou tabulkou ,,Casovy ramec realizacie Projektu®.

Nova tabul’ka je prilohou €. 1 k Dodatku €. 4.
Priloha €. 1 k Dodatku €. 4 sa stdva neoddelitenou sucastou Zmluvy.

(2) Priloha ¢ 5 Zmluvy ,PrehPad aktivit prejektu® sa nahrddza novou prilohou
~Prehl'ad aktivit projektu®.

Novy podrobny popis aktivit projektu je prilohou &. 2 k Dodatku ¢. 4.
Priloha €. 2 k Dodatku ¢. 4 sa stava neoddelite'nou stucastou Zmluvy.

2 ¢ - "
Ak sa nehodi, preCiarknite

3 r B " i
Ak sa nehodi, preCiarknite

4 , " :
Ak sa nehodi, pre€iarknite




(1)

(2)

()

(4)

(5)

Clanok 3

Pre ucely tohto Dodatku sa vSeobecné zmluvné podmienky oznaduju ako ,VZP“,
Zmluva o poskytnuti NFP bez VZP aostatnych priloh sa oznaluje ako ,.Zmluva
o poskytnuti NFP* a zmluva o poskytnuti NFP, VZP a ostatné prilohy sa oznacuje ako
,.Zmiuva“,

Tento Dodatok je vyhotoveny v 4 rovnopisoch, pri¢om po podpise Dodatku dostane
Prijimatel’ 1 rovnopis a 3 rovnopisy dostane Poskytovatel. V pripade sporu medzi
zmluvnymi stranami sa bude postupovat’ podla rovnopisu tohto Dodatku uloZendho u
Poskytovatela.

~Zmluvné strany vyhlasuju, Ze si text tohto Dodatku riadne a désledne plec1ta11 jeho

obsahu a pravnym uéinkom z neho vyplyvajucich porozumeli. Ich zmluvné prejavy su
dostatofne jasné, urcité a zrozumitelné, vyjadrujice ich slobodnti a vaznu volu.
Podpisujice osoby st oprdvnené k podpisu tohto Dodatku a na znak stihlasu ho
podpisali. "

lento Dodatok nadobuda platnost” a wtcinnost’ dilom podpisu oboma zmluvnymi
stranami. Ak tento Dodatok bude podpisany v r6zny defi, Dodatok nadobtida platnost’ a

ucinnost’ diiom, pocas ktorého bol pripojeny posledny podpis.

Tento Dodatok sa stdva neoddelitenou sidast’ou Zmluvy.

AGENTURA

Za Poskytovatel'a v Bratislave, dita: 4. 7. A9/0 Ministerstva Skolstva Slovenskej

Meno a priezvisko Statutar

feuuiméfy

PRE STRUKTURALNE FONDY £(
Hanulova 5/B, 841 01 B!‘ZESlE]Eg

111410 organu/zéstapen’ Poskytovatel’a

/

Ing. Alexandra Drgova

Za Priyjimatela v BIfa.tisla*\{gg_, dna: gf} " /% . f%(}@ 0(

s b W r r r 6 o
Meno a priezvisko Statutdrneho organu/zastupcu’ Prijimatela

prof. Ing. Peter Simko, DrSc.

Vyskumny Gstav potravinarsky
Priemyselna ul.&.4
Box 25

824 75 Bratislava 286
Q

Prilohy:

Priloha ¢€.1: Casovy ramec realizcie Projektu

Priloha €.2: Prehlad aktivit projektu

Ak sa nehodi, preCiarknite
° Ak sa nehodi, preciarknite



Priloha &.1: Casovy ramec realizacie Projektu

6. Casovy ramec realizacie Projektu

Kod ITMS: 26240120013

Nazov aktivity

Zaciatok realizacie aktivity (MM/RRRR)

Ukoncenie realizacie aktivity (MM/RRRR)

Hlavné aktivity (max. 100 znakov pre kazdu
aktivitu)

1.1 Pristrojové vybavenie

chromatografického laboratéria systémom 01/2010 06/2010
ASE

1.2 Viybavenie chromatografického

laboratoria rotaénym vakuovym 05/2009 12/2009
koncentratorom

1.3 Vypaver?lg laboratéria pristrojom na 05/2009 1212009
meranie aktivity vody - AW meter

2.1 Vybavenie Iat30.rator|a vakuovou 01/2010 06/2010
odparkou s reguléciou tlaku

2.,2 Vypavenle laboratéria analytickymi 01/2010 06/2010
vahami

2.3 Vybavenie laboratéria laboratérnou 05/2009 1212009
pecou

2.4 Vlybavenie laboratéria obehovym 01/2010 06/2010
termostatom/kryostatom

2.5 Vybavenie laboratéria susiariou 01/2010 06/2010
2.6 Vybayenle Iabc?ratcgrla pristrojom na 01/2010 06/2010
stanovenie vihkosti/suSiny

3.1 Vybavenie laboratéria spektrometrie

spektrometrom UV/VIS/NIR 05/2009 1212009
3.2 Vybavenie laboratéria lyofilizatorom 01/2010 06/2010
4.1 Pristrojové vybavenie

chromatografického laboratéria systémom 05/2009 06/2010
GCIMSIMS

4.2 Vybavenie chromatografického

laboratoria APPI Source 0512009 1212009
4.3 Vybavenie laboratéria kolorimetrom 01/2010 06/2010
4.4 Vybavenie laboratéria modernym

vyskumnym mikroskopom s 01/2010 06/2010

vyhodnocovacim zariadenim a softvérom




Kod ITMS: 26240120013

Podporné aktivity
Riadenie projektu 05/2009 12/2010
Publicita a informovanost 05/2009 12/2010




Priloha ¢.2: Prehl'ad aktivit projektu

PREHLAD AKTIVIT PROJEKTU

Kaéd ITMS: 26240120013

Harmonogram realizcie projektu

Cislo a Nazov aktivity

Zaciatok realizacie aktivity
(Stvrtrok/rok)

Ukoncenie realizacie aktivity
(Stvrtrok/rok)

1.1 Pristrojovévybavenie
chromatografického
laboratdria systtmom ASE

1./2010

11./2010

1.2 Vybavenie
chromatografického
laboratoria rotanym
vakuovym koncentratorom

11./2009

IV./2009

1.3 Vybavenie laboratoria
pristrojom na meranie aktivity
vody — AW meter

11./2009

IV./2009

2.1 Vybavenie laboratdria
vakuovou odparkou
s reguléciou tlaku

1./2010

11./2010

2.2 VVybavenie laboratoria
analytickymi vahami

1./2010

11./2010

2.3 Vybavenie laboratoria
laboratérnou pecou

11./2009

IV./2009

2.4 \Vybavenie laboratoria
obehovym
termostatom/kryostatom

1./2010

11./2010

2.5 Vybavenie laboratdria
susSiariou

1./2010

11./2010

2.6 Vybavenie laboratoria
pristrojom na stanovenie
vlhkosti/susiny

1./2010

11./2010

3.1 Vybavenie laboratéria
spektrometrie spektrometrom
UV/VIS/NIR

11./2009

IV./2009

3.2 Vybavenie laboratéria
lyofilizatorom

1./2010

11./2010

4.1 Pristrojove vybavenie
chromatografického
laboratdria systémom
GC/MS/MS

11./2009

11./2010

4.2 Vybavenie
chromatografického
laboratdria APPI1 Source

11./2009

IV./2009

4.3 Vybavenie laboratéria
kolorimetrom

1./2010

11./2010

4.4 VVybavenie laboratéria

1./2010

11./2010

1




Kaéd ITMS: 26240120013

modernym vyskumnym
mikroskopom s

vyhodnocovacim zariadenim

a softvérom

Podrobny opis aktivity

Cislo a Nazov aktivity

Aktivita ¢. 1.1 Pristrojové vybavenie chromatografického laboratéria
systémom ASE

Ciel aktivity

Izolacia kontaminantov z potravinovych matric .

Termin realizéacie
aktivity (Stvrt'rok/rok)

1./2010 - 11./2010

Opis aktivity

Zariadenie bude sluzit’ k izolacii kontaminantov (akrylamid,
oxidované produkty polyaromatickych uhl'ovodikov a pod.). Ziskané
eluaty budu sluzit’ na nasledné analytické stanovenie. Zariadenie
prispeje k zniZzeniu koncentracie kontaminantov v potravinach a tym
umozni zvysit’ potravinovu bezpecnost’.

Metodoldgia aktivity

Obstaranie zariadenia sa bude realizovat” formou verejnej sutaze.

Aktivita prispeje kzvySeniu kvality potravin ako ik zvySeniu
odbornej Urovne vo vzdelavacej praxi.
Vystupy (vysledky) Pomocou tejto aktivity bude mozna néaslednd kvalitativna
aktivity a kvantitativna analyza kontaminantov, ktora nie je mozna s vyuZitim

sucasnej techniky. Zariadenie umoznuje skratit cas extrakcie
kontaminantov zo vzorky aasi 0 90% znizuje spotrebu extrakéného
Cinidla. Medznikmi vramci realizacie aktivity bude urenie
podmienok extrakcie izolovanych kontaminantov z potravinovych
matric a ich nasledné stanovenie. Bude analyzovana t¢innost’ upravy
technologickych postupov, ktoré povedd Kk zniZovaniu ich
koncentracie v potravinach. Aktivita bude mat’ priamy vplyv na d’alSie
aktivity v rdmci zniZovania inych kontaminantov v potravinach.

Podrobny opis aktivity

Cislo a Nazov aktivity

Aktivita ¢. 1.2 Vybavenie chromatografického laboratdria rotaénym
vakuovym koncentratorom

Ciel aktivity

Kvalitativna a kvantitativna analyza kontaminantov v potravinach.

Termin realizéacie
aktivity (Stvrtrok/rok)

11./2009 - 1V./2009

Opis aktivity

Zariadenie bude sluzit’ na efektivnu pripravu vzoriek pred analyzou na
pritomnost’ chemickych kontaminantov v potravinach. Dalej umozni
Setrny spbsob vysuSenia a uskladnenie potravinovych vzoriek.
Aktivita bude mat’ priamy vplyv na d’alsie aktivity v ramci znizovania
inych kontaminantov v potravinach.

Metodoldgia aktivity

Obstaranie zariadenia sa bude realizovat” formou verejnej sutaze.
Aktivita prispeje kzvySeniu kvality potravin ako ik zvySeniu
odbornej Urovne vo vzdelavacej praxi.

Vystupy (vysledky)
aktivity

Dana aktivita vedie kobstaraniu pristrojov na modernizaciu
laboratoria chémie a analyzy potravin. Pomocou tejto aktivity bude
moznéd efektivna priprava vzoriek pre naslednd kvalitativnu
a kvantitativou analyzu. Aktivita bude mat’ priamy vplyv na d’alSie
aktivity v ramci zniZzovania inych kontaminantov v potravinach.




Kaéd ITMS: 26240120013

Podrobny opis aktivity

Cislo a Nazov aktivity

Aktivita ¢. 1.3 Vybavenie laboratoria pristrojom na meranie aktivity
vody — AW meter

Ciel aktivity

Urcenie aktivity vody viazanej v potravinovych matriciach.

Termin realizéacie
aktivity (Stvrtrok/rok)

11./2009 - 1V./2009

Opis aktivity

Zariadenie bude sluzit’ k analyze vody viazanej v potravinovych
matriciach. Ziskané vysledky budu sluzit’ ako podklad k zniZeniu
koncentracie kontaminantov v potravinach a tym prispejd k zvysSeniu
potravinovej bezpecnosti.

Metodoldgia aktivity

Obstaranie zariadenia sa bude realizovat’ formou verejnej sut'aze.
Aktivita prispeje k zvySeniu kvality potravin ako i k zvySeniu
odbornej urovne vo vzdelavacej praxi.

Vystupy (vysledky)
aktivity

Pomocou tejto aktivity bude mozné urcenie vplyvu vody k vzniku
kontaminantov v désledku Maillardovych reakcii. Zariadenie prispeje
k objasneniu funkcie vody viazanej roznym sp6sobom

v potravinovych matriciach na proces vzniku kontaminantov.
Medznikmi v ramci realizacie aktivity bude ur¢enie vplyvu roznych
foriem vody na chemizmus Maillardovych reakcii. Aktivita bude mat’
priamy vplyv na d’al$ie aktivity v rdmci zniZovania inych
kontaminantov v potravinach.

Podrobny opis aktivity

Cislo a Nazov aktivity

Aktivita ¢. 2.1 Vybavenie laboratoria vakuovou odparkou s reguléciou
tlaku

Ciel aktivity

Kvalitativna a kvantitativna analyza kontaminantov v potravinach.

Termin realizacie
aktivity (Stvrtrok/rok)

1./2010 - 11./2010

Opis aktivity

Zariadenie bude sluzit’ na efektivnu pripravu vzoriek pred analyzou
chemickych kontaminantov v potravinach. Dalej umozni Setrny
spdsob zakoncentrania prchavych zloziek. Aktivita bude mat’ priamy
vplyv na d’alSie aktivity v ramci zniZzovania inych kontaminantov

v potravinéch.

Metodoldgia aktivity

Obstaranie zariadenia sa bude realizovat’ formou verejnej stt'aze.
Aktivita prispeje k zvySeniu kvality potravin ako i k zvySeniu
odbornej urovne vo vzdelavacej praxi.

Vystupy (vysledky)
aktivity

Dané aktivita vedie k obstaraniu pristrojov na modernizéciu
laboratdria chémie a analyzy potravin. Pomocou tejto aktivity bude
mozna efektivna priprava vzoriek pre naslednu kvalitativnu

a kvantitativnu analyzu kontaminantov v potravinach, ktord povedie k
znizovaniu ich koncentracie. Aktivita bude mat’ priamy vplyv na
d’alsie aktivity v ramci zniZovania inych kontaminantov v potravinach.

Podrobny opis aktivity

Cislo a Nazov aktivity

Aktivita ¢. 2.2 \Vybavenie laboratoria analytickymi vahami

Ciel aktivity

Kvalitativna a kvantitativna analyza aromatickych a
polyaromatickych kontaminantov v potravinach.

Termin realizécie

1./2010 - 11./2010




Kaéd ITMS: 26240120013

aktivity (Stvrt'rok/rok)

Opis aktivity

Zariadenie bude sluzit’ ako nédhrada doZzivajucich analytickych vah,
ktoré su bezpodmienecne nutné v procese analyzy potravin.

Metodoldgia aktivity

Obstaranie zariadenia sa bude realizovat’ formou verejnej sut'aze.
Aktivita prispeje k zvySeniu kvality potravin ako i k zvySeniu
odbornej Urovne vo vzdelavacej praxi.

Vystupy (vysledky)
aktivity

Pomocou tejto aktivity bude mozna kvalitativna a kvantitativna
analyza kontaminantov.

Podrobny opis aktivity

Cislo a Nazov aktivity

Aktivita ¢. 2.3 Vybavenie laboratéria laboratérnou pecou

Ciel aktivity

Modelovanie vzniku kontaminantov pri tepelnom opracovani
potravin.

Termin realizéacie
aktivity (Stvrtrok/rok)

11./2009 - 1V./2009

Opis aktivity

Zariadenie bude sluzit’ k Stadiu vzniku kontaminantov pri
definovanych podmienkach ohrevu v désledku Maillardovych reakcii.
Ziskané vysledky budu sluzit’ ako podklad na zniZenie koncentracie
kontaminantov v potravinach a tym prispejd k zvySeniu potravinovej
bezpecnosti.

Metodoldgia aktivity

Obstaranie zariadenia sa bude realizovat’ formou verejnej stt'aze.
Aktivita prispeje k zvySeniu kvality potravin ako i k zvySeniu
odbornej urovne vo vzdelavacej praxi.

Vystupy (vysledky)
aktivity

Pomocou tejto aktivity bude mozné modelovanie vzniku
kontaminantov pri presne vedenom teplotnom procese. Bude sluzit’
k urCeniu kinetiky vzniku kontaminantov. Aktivita bude mat’ priamy
vplyv na minimaliz&ciu kontaminantov v potravinach pri tepelnom
opracovana potravin.

Podrobny opis aktivity

Cislo a Nazov aktivity

Aktivita ¢. 2.4 VVybavenie laboratoria obehovym
termostatom/kryostatom

Ciel aktivity

Modelovanie vzniku kontaminantov pri tepelnom opracovani potravin
a priprava vzoriek na analyzu.

Termin realizéacie
aktivity (Stvrtrok/rok)

1./2010 - 11./2010

Opis aktivity

Zariadenie bude sluzit k S$tadiu enzymatickych reakeii, ktoré
umoziuji vyznamné znizenie niektorych toxickych kontaminantov
v potravindch. Ziskané vysledky budu slazit’ ako podklad na tpravu
technologickych  podmienok tepelného opracovania poptravin
s cielom minimalizacie obsahu kontaminantov atym ik zvySeniu
potravinovej bezpecnosti.

Metodoldgia aktivity

Obstaranie zariadenia sa bude realizovat’ formou verejnej sut'aze.
Aktivita prispeje k zvySeniu kvality potravin ako i k zvySeniu
odbornej Urovne vo vzdelavacej praxi.

Vystupy (vysledky)
aktivity

Vysledkom antivity bude zniZenie obsahu toxického akrylamidu
v potravinach, ktory vznikéa pri tepelnom opracovani potravin

v Skrobovej matrici. Aktivita bude mat’ priamy vplyv na d’alSie
aktivity v rdmci zniZovania inych kontaminantov v potravinach.

4




Kaéd ITMS: 26240120013

Podrobny opis aktivity

Cislo a Nazov aktivity

Aktivita ¢. 2.5 Vybavenie laboratoria suSiarnou

Ciel aktivity

Urcenie tepelnej stability potravin.

Termin realizacie
aktivity (Stvrtrok/rok)

1./2010 - 11./2010

Opis aktivity

Zariadenie bude sluzit’ k uskladneniu potravin pri definovanych
tepelnych podmienkach s cielom uréenia ich tepelnej stability

a vplyvu teploty a casu na vznik toxickych kontaminantov. Ziskané
vysledky budu sluzit’ ako podklad na zniZenie koncentracie
kontaminantov v potravinach a tym prispejd k zvySeniu potravinovej
bezpecnosti.

Metodoldgia aktivity

Obstaranie zariadenia sa bude realizovat’ formou efektivneho vyberu
na zaklade cenovych ponuk. Aktivita prispeje k zvyseniu kvality
potravin ako i k zvy3eniu odbornej Urovne vo vzdelavacej praxi.

Vystupy (vysledky)
aktivity

Pomocou tejto aktivity bude mozna definovat’ podmienky pre urcenie
tepelnej stability potravin. Aktivita bude mat’ priamy vplyv na d’alSie
aktivity v ramci zniZzovania inych kontaminantov v potravinach.

Podrobny opis aktivity

Cislo a Nazov aktivity

Aktivita ¢. 2.6 Vybavenie laboratdria pristrojom na stanovenie
vlhkosti/suSiny

Ciel aktivity

Stanovenie vlhkosti/susiny potravinovych materialov.

Termin realizacie
aktivity (Stvrtrok/rok)

1./2010 - 11./2010

Opis aktivity

Zariadenie bude slazit urCeniu mnoztva vody, resp. suSiny
V potravinovej matrici. Ziskané vysledky budu sluzit’ ako podklad na
znizenie koncentracie kontaminantov v potravinach atym prispeju
k zvySeniu potravinovej bezpecnosti.

Metodoldgia aktivity

Obstaranie zariadenia sa bude realizovat’ formou verejnej sut'aze.
Aktivita prispeje k zvyseniu kvality potravin ako i k zvySeniu
odbornej Urovne vo vzdelavacej praxi.

Vystupy (vysledky)
aktivity

Pomocou tejto aktivity bude mozné posudenie vplyvu vody na priebeh
Maillardovych reakcii. Bude analyzovana u¢innost’ tipravy
technologickych postupov, ktoré povedu k zniZzovaniu ich
koncentracie v potravinach. Aktivita bude mat’ priamy vplyv na d’alsie
aktivity v ramci zniZzovania inych kontaminantov v potravinach.

Podrobny opis aktivity

Cislo a Nazov aktivity

Aktivita ¢. 3.1 Vybavenie laboratoria spektrometrie spektrometrom
UV/VIS/NIR

Ciel aktivity

Antioxidacna aktivita a trichromaticka analyza, autenticita potravin.

Termin realizacie
aktivity (Stvrtrok/rok)

11./2009 - 1V./2009

Opis aktivity

Zariadenie bude sluzit' k analyze antioxidantov a trichromatickej
analyza potravin a pri urCovani autenticity potravin. Ziskané vysledky
budi sluzit ako podklad na zniZenie koncentricie kontaminantov
v potravinach atym prispeju k zvySeniu potravinovej bezpecnosti.
Vel'mi vyznamna je moznost’ kontroly vystopovatel'nosti (traceability)
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Kaéd ITMS: 26240120013

povodu potravin. Vd’aka

Metodoldgia aktivity

Obstaranie zariadenia sa bude realizovat’ formou verejnej sut'aze.
Aktivita prispeje k zvyseniu kvality potravin,a k zvySeniu odbornej
Urovne vo vzdelavacej praxi. Tym sa vytvoria vhodné predpoklady pre
pozitivne ovplyvnenie zdravia obyvatel'stva SR.

Vystupy (vysledky)
aktivity

Pomocou tejto aktivity bude mozné analyza antioxidantov

V potravinach. Mimoriadne vyznamna je moznost’ ur¢enia pévodu
potravin. Medznikmi v ramci realizacie aktivity bude uréenie
antioxida¢nych vlastnosti sledovanych potravin, sledovanie senzoriky
predmetnych potravin a miesta povodu. Aktivita bude mat’ priamy
vplyv na sledovanie zdravotnej nezavadnosti radiaéne oSetrenych
potravin.

Podrobny opis aktivity

Cislo a Nazov aktivity

Aktivita ¢. 3.2 VVybavenie laboratdria lyofilizatorom

Ciel aktivity

Uchovavanie, suSenie, zmrazovanie a lyofilizacia potravinovych
vzoriek

Termin realizéacie
aktivity (Stvrtrok/rok)

1./2010 - 11./2010

Opis aktivity

Zariadenie bude sluzit’ na Setrné zmrazovanie, uskladnenie a pripravu
vzoriek pred analyzou vymrazovanim nerozpustnych zloZiek.

Metodoldgia aktivity

Obstaranie zariadenia sa bude realizovat’ formou verejnej sut'aze.
Aktivita prispeje k zvySeniu kvality potravin ako i k zvySeniu
odbornej urovne vo vzdelavacej praxi.

Vystupy (vysledky)
aktivity

Realizéciou aktivity sa ziska zariadenie urc¢ené na Setrné zmrazovanie,
uskladnenie a pripravu vzoriek pred analyzou vymrazovanim
nerozpustnych zloZiek.

Podrobny opis aktivity

Cislo a Nazov aktivity

Aktivita ¢. 4.1 Vybavenie chromatografického laboratéria systémom
GC/MS/MS

Ciel aktivity

Kvalitativna a kvantitativna analyza kontaminantov v potravinach.

Termin realizéacie
aktivity (Stvrtrok/rok)

11./2009 - 11./2010

Opis aktivity

Zariadenie bude sluzit’ k analyze kontaminantov (akrylamid,
oxidované produkty polyaromatickych uhl'ovodikov a pod.). Ziskané
vysledky budu sluzit’ ako podklad na zniZenie koncentracie
kontaminantov v potravinach a tym prispejd k zvySeniu potravinovej
bezpecnosti.

Metodoldgia aktivity

Obstaranie zariadenia sa bude realizovat’ formou verejnej stt'aze.
Aktivita prispeje k zvySeniu kvality potravin ako i k zvySeniu
odbornej urovne vo vzdelavacej praxi. Tym sa vytvoria vhodné
predpoklady pre efektivnejSiu medzinarodnu spolupracu.

Vystupy (vysledky)
aktivity

Pomocou tejto aktivity bude mozna kvalitativna a kvantitativna
analyza kontaminantov, ktora nie je mozna s vyuZzitim s¢asne;j
techniky. Medznikmi v ramci realizacie aktivity bude uréenie
separa¢nych a hmotnostnospektorometrickych charakteristik
sledovanych kontaminantov a ich nasledné stanovenie. Bude
analyzovana uc¢innost’ upravy technologickych postupov, ktoré povedu
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zniZzovania ich koncentracie v potravinach. Aktivita bude mat’ priamy
vplyv na kontrolu potravinovej bezpecnosti pre potreby Eurdpskeho
Uradu pre kontrolu potravin (EFSA) ako i pre kontrolné organy Statnej
spravy SR (SVPU).

Podrobny opis aktivity

Cislo a Nazov aktivity

Aktivita ¢. 4.2 Vybavenie chromatografického laboratéria APPI
Source

Ciel aktivity

Doplnenie vybavenia laboratorii oddelenia chémie a analyzy potravin
pre systéem HPLC/MS/MS. Kvalitativna a kvantitativna analyza
aromatickych a polyaromatickych kontaminantov v potravinach.

Termin realizéacie
aktivity (Stvrtrok/rok)

11./2009 - 1V./2009

Opis aktivity

Zariadenie bude sluzit’ k analyze kontaminantov (oxidované produkty
polyaromatickych uhl'ovodikov, kontaminanty na baze aromatov

a pod.). Ziskané vysledky budu sluzit’ ako podklad na znizenie
koncentracie kontaminantov v potravinach a tym prispeju k zvyseniu
potravinovej bezpecnosti.

Metodoldgia aktivity

Obstaranie zariadenia sa bude realizovat’ formou priameho zadania.
Zariadenie je doplnkom pre uz zakupeny pristroj HPLC/MS/MS a nie
je ho mozné zakupit’ od iného dodavatel'a. Aktivita prispeje

k zvySeniu kvality potravin ako i k zvy3eniu odbornej Urovne vo
vzdelavacej praxi. Vd'aka tejto Spickovej technike sa vytvoria vhodné
podmienky pre spolupracu na medzinarodnej urovni.

Vystupy (vysledky)
aktivity

Pomocou tejto aktivity bude moZna kvalitativna a kvantitativna
analyza kontaminantov na baze aromatov, ktora nie je mozna

s vyuzitim st¢asnej techniky. Medznikmi v ramci realizécie aktivity
bude urc¢enie separacnych postupov pre sledovanych kontaminantov
metédou HPLC/MS/MS. Bude analyzovana G¢innost’ upravy
technologickych postupov, ktoré povedu k zniZzovaniu ich
koncentrécie v potravinach. Aktivita bude mat’ priamy vplyv na
kontrolu potravinovej bezpe¢nosti pre potreby Eurdpskeho uradu pre
kontrolu potravin (EFSA) ako i pre kontrolné orgény Statnej spravy
SR (SVPU).

Podrobny opis aktivity

Cislo a Nazov aktivity

Aktivita ¢. 4.3 VVybavenie laboratoria kolorimetrom

Ciel aktivity

Kvalitativna analyza potravinovych vzoriek

Termin realizéacie
aktivity (Stvrtrok/rok)

1./2010 - 11./2010

Opis aktivity

Zariadenie bude sluzit’ na stanovenie farebného profilu analyzovanych
potravinovych vzoriek za i¢elom urcenia korelacie pritomnosti
chemickych kontaminantov v tepelne opracovanych potravinach na
zaklade ich farebnosti.

Metodoldgia aktivity

Obstaranie zariadenia sa bude realizovat’ formou verejnej stt'aze.
Aktivita prispeje k zvySeniu kvality potravin ako i k zlepSeniu
hodnotenia ich senzorickych vlastnosti. Zaroven prispeje k zvySeniu
odbornej Urovne vo vzdelavacej praxi a roz8iri moznosti
medzinarodnej spoluprace v dabej oblasti.
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Vystupy (vysledky)
aktivity

Pomocou tejto aktivity bude mozné urcit’ vizualnu korelaciu medzi
stupfiom tepelného spracovania potravin danym jeho farebnym
profilom a obsahom kontaminantov v takto upravenych potravinach,
¢o bude mat’ dosah na zvySenie bezpecnosti potravinovych produktov
a dosiahnutie medzindrodnej porovnatelnosti aplikovanych metdd.

Podrobny opis aktivity

Cislo a Nazov aktivity

Aktivita ¢. 4.4 Vybavenie laboratoria modernym vyskumnym
mikroskopom s vyhodnocovacim zariadenim a softvérom

Ciel aktivity

Zabezpecenie modernych mikroskopickych metod pre analyzu
potravin

Termin realizéacie

1./2010 - 11./2010

aktivity (Stvrtrok/rok)

Opis aktivity Po obstarani bude zariadenie slazit’ na detekciu pritomnosti
mikroorganizmov produkujdcich mykotoxiny.

Metodoldgia aktivity Obstaranie zariadenia sa uskuto¢ni formou verejnej sut'aze.

Vystupy (vysledky) Pomocou tejto aktivity sa umozni pouZitie modernych

aktivity mikroskopickych metdd pre analyzu kontaminantov v potravinach.
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