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Agentura -

Ministerstva Skolstva SR @

pre strukturalne fondy EU e
Ve

-

DODATOK C.5 K ZMLUVE O POSKYTNUTI NENAVRATNEHO
FINANCNEHO PRISPEVKU

uzatvoreny vzmysle § 269 ods. 2 zékona & 513/1991 Zb. Obchodny zékonnik v zneni
neskorSich predpisov, v zmysle § 20 ods. 2 zdkona &. 523/2004 Z. z. o rozpoctovych
pravidlach verejnej spravy aozmene adoplneni niektorych zdkonov av zmysle zakona
¢. 528/2008 o pomoci a podpore poskytovanej z fondov Eurépskeho spologenstva

CISLO ZMLUVY: 024/2009/4.2/0PVaV

Tento Dodatok k Zmluve o poskytnuti nendvratného finan&ného prispevku, registracné &islo
Dodatku 024/2009/4.2/0OPVaV/D05 (d’alej len ,,Dodatok®) je uzatvoreny v zmysle ¢lanku 8
bod 1 VZP medzi zmluvnymi stranami:

Poskytovatel’
nazov : Ministerstvo 8kolstva Slovenskej republiky
sidlo : Stromova 1, 813 30 Bratislava
Slovenské republika
ICO : 00164381
DIC : 2020798725
konajuci : prof. Ing. Jan Mikolaj, CSc.

v zastipeni'

Nazov: Agenttira Ministerstva §kolstva SR pre $trukturalne fondy EU
sidlo: Hanulova 5/B, 841 01 Bratislava

I1CO: 31819494

DIC: 2022295539

konajtci: Ing. Alexandra Drgova

na zaklade splnomocnenia zo diia 13.12. 2007

(dalej len ,,Poskytovatel*)

Vyplni sa v pripade, ak zmluvu uzatvara sprostredkovatel'sky organ pri riadiacom orgéne, ktory kona v mene riadiaceho organu
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Ageptdra 5 s
sk
Prijimatel’ .

nazov : Vyskumny ustav potravinarsky

sidlo: Priemyselna 4, 824 75 Bratislava

zapisany v: Register organizécif Statistického tradu

konajtci: Ing. Marcel Rosina

1CO: 167240

DIC: 2020857113

banka:

Cislo G¢tu (vratane predcislia) a kod banky

zhlohovéplatby:’  a)
b)

predfinancovanie:’ a)
b)

refundécia:* a)

(d’alej len ,,Prijimatel*)

Clanok 1

Poskytovatel' a Prijimatel’ sa dohodli na zmenadch Zmluvy o poskytnuti nendvratného
finanéného prispevku ¢. 024/2009/4.2/0PVaV (dalej len ,,Zmluva®), kéd ITMS Projektu
26240220013, v zneni Dodatku ¢. 1 — registratné &islo dodatku 024/2009/4.2/0PVaV/D01,
v zneni Dodatku ¢. 2 — registraéné &islo dodatku 024/2009/4.2/OPVaV/D02, v zneni Dodatku
€. 3 — registratné ¢&islo dodatku 024/2009/4.2/0PVaV/D03 av zneni Dodatku & 4 —
registraéné ¢islo dodatku 024/2009/4.2/0PVaV/D04, uvedenych &lanku 2 tohto Dodatku.

Clanok 2

(1) 'V prilohe ¢. 2 Zmluvy ,,Predmet podpory NFP“ sa tabul’ka ,Casovy ramec realizicie
Projektu‘ nahradza novou tabul’kou ,,Casovy ramec realizécie Projektu®.

Nova tabul’ka je prilohou €. 1 k Dodatku ¢&. 5.

2 . .

~ Ak sa nehodi, pregiarknite
3 Ak sa nehodi, pre¢iarknite
4 Ak sa nehodi, prediarknite
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Agentura
Ministerstva Skolstva SR
re Strukturalne fondy EU

Priloha €. 1 k Dodatku €. 5 sa stdva neoddelitel'nou sucast'ou Zmluvy.

Priloha ¢. 5 Zmluvy ,,Prehl’ad aktivit projektu® sa nahrddza novou prilohou ,,Prehl’ad
aktivit projektu®.

Nova priloha ,,Prehlad aktivit projektu® je prilohou &. 2 k Dodatku &. 5.
Priloha €. 2 k Dodatku &. 5 sa stdva neoddelitelnou stugast'ou Zmluvy.

Clanok 3

Pre tcely tohto Dodatku sa vSeobecné zmluvné podmienky oznaduji ako ,,VZP*
Zmluva o poskytnuti NFP bez VZP aostatnych priloh sa oznaduje ako ,,Zmluva
o poskytnuti NFP“ a zmluva o poskytnuti NFP, VZP a ostatné prilohy sa oznacuje ako
LZmluva®,

Tento Dodatok je vyhotoveny v 4 rovnopisoch, pri¢om po podpise Dodatku dostane
Prijimatel’ 1 rovnopis a 3 rovnopisy dostane Poskytovatel. V pripade sporu medzi
zmluvnymi stranami sa bude postupovat’ podl'a rovnopisu tohto Dodatku uloZeného u
Poskytovatela.

Zmluvné strany vyhlasuji, Ze si text tohto Dodatku riadne a dosledne preéitali, jeho
obsahu a pravnym u¢inkom z neho vyplyvajicich porozumeli. Ich zmluvné prejavy st
dostatocne jasné, uréité a zrozumitelné, vyjadrujuce ich slobodnt a véaznu volu.
Podpisujiice osoby st oprdvnené k podpisu tohto Dodatku a na znak sthlasu ho
podpisali.

Tento Dodatok nadobuda platnost’ diiom podpisu oboma zmluvnymi stranami. Ak tento
Dodatok bude podpisany v rézny deti, Dodatok nadobida platnost’ dilom, podas ktorého
bol pripojeny posledny podpis. Dodatok nadobtda G&innost’ ditom dorudenia prijatého
navrhu na uzavretie Dodatku k zmluve o poskytnuti NFP Poskytovatel'ovi.

Tento Dodatok sa stdva neoddelitenou stiGastou Zmluvy.

Za Poskytovatel’a v Bratislave, diia: 2. 06~ dod

Podpis: -

Meno a priezvisko $tatutarneho organu/zéstupew Poskytovatela
‘ Ing. Alexandra Drgova
‘ * Ak sa nehodi, preciarknite

A
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Agentura
Ministerstva skolstva SR @
J pre strukturalne fondy EU okl

Za Prijimatgbay v Bratislave, difa: 2. @67 L0/0

Podpis:..c.ccdereircacnnnns eeeereeees

Meno a priezvisko $tatutdrneho orgdnu/zéstuped’® Prijimatela
Ing. Marcel Rosina

Priloha ¢&. 1: éasovy ramec realizicie Projektu
Priloha €. 2: Prehlad aktivit projektu

S Ak sa nehodi, pre¢iarknite



Priloha €. 1 Dodatku €. 5 k Zmluve o poskytnuti NFP

Casovy ramec realizacie Projektu

ITMS kod projektu: 26240220013

Nazov aktivity Zaciatok realizacie | Ukoncenie realizacie
aktivity aktivity (MM/RRRR)
(MM/RRRR)
Hlavné aktivity (max. 100 znakov pre kazdu aktivitu)
1.1 Vybavenie laboratérii Speciélnou technoldgiou pre ucely vyvoja prototypov 10/2009 03/2011
2.1 Zhodnotenie vyuZitelnosti metddy real-time PCR do formy diagnostickej supravy 01/2010 09/2010
2.2 Priprava prototypu supravy pre detekciu a identifikaciu alergénov v potravinach 09/2010 04/2011
rastlinného pdvodu
2.3 Priprava prototypu stpravy pre detekciu a identifikaciu Listerie monocytogenes 09/2010 04/2011
na vzorkach potravin
2.4 Overenie prototypu supravy pre detekciu a identifikiciu alergénov v potravinach 04/2011 01/2012
rastlinného pdvodu
2.5 Overenie prototypu supravy pre detekciu a identifikiciu Listerie monocytogenes 04/2011 01/2012
na vzorkach potravin
2.6 Prezentacia vysledkov prostrednictvom workshopu a odborného seminara 02/2012 03/2012
Podporné aktivity
Riadenie projektu 10/2009 03/2012
Publicita a informovanost 10/2009 03/2012
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Priloha ¢. 2 Dodatku &. 5 k Zmluve o poskytnuti NFP- PREHIAD AKTIVIT PROJEKTU

Harmonogram realizacie projektu

Cislo a Nazov aktivity

Zaciatok realizécie aktivity
(Stvrtrok/rok)

Ukoncenie realizéacie aktivity
(Stvrtrok/rok)

Hlavné aktivity

Aktivita 1.1 Vybavenie
laboratorii Specialnou
technoldgiou pre ucely vyvoja
prototypov

IV/2009

172011

Aktivita 2.1 Zhodnotenie
vyuzitelnosti metody real-
time PCR do formy
diagnostickej stipravy

12010

1112010

Aktivita 2.2 Priprava
prototypu supravy pre
detekciu a identifikaciu
alergénov v potravinach
rastlinného povodu

1112010

11/2011

Aktivita 2.3 Priprava
prototypu supravy pre
detekciu a identifikaciu
Listerie monocytogenes na
vzorkach potravin

11172010

11/2011

Aktivita 2.4 Overenie
prototypu supravy pre
detekciu a identifikaciu
alergénov v potravinach
rastlinného povodu

11/2011

/2012

Aktivita 2.5 Overenie
prototypu supravy pre
detekciu a identifikaciu
Listerie monocytogenes na
vzorkach potravin

11/2011

/2012

Aktivita 2.6 Prezentacia
vysledkov prostrednictvom
workshopu a odborného
seminara

/2012

1/2012

Podporné aktivity

Riadenie projektu

1V/2009

1/2012

Publicita a informovanost’

1V/2009

1/2012

Podrobny opis aktivity

Cislo a Nazov aktivity

Aktivita 1.1 Vybavenie laboratorii $pecidlnou technoldgiou pre ucely
vyvoja prototypov

Ciel aktivity

Cielom aktivity je dovybavenie vyskumnych laboratorii modernou
technoldgiou pre potreby vyvoja prototypovych detekénych stuprav.

Termin realizacie
aktivity (Stvrtrok/rok)

IV/2009 - 1/2011
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Opis aktivity

Funkcia:

Projektom sa snazime naplnit’ ciel' ziskania vedeckych poznatkov
o alergénoch a patogénnych baktériach v potravinach metédou real-
time PCR, a tym prispiet’ ku kvalite a bezpecnosti potravin.

Metody analyzy potravin st vSak viazané na financne narocné
pristroje a zariadenia, ktoré najmé v pociatkoch vyskumu a vyvoja k
dispozicii len niekolko Spickovych pracovisk, avSak s rozSirenim
modernych metdd postupne klesaju ceny prislusnych pristrojov a
zariadeni na akceptovatelnu uroven. Prislusnd aktivita je preto
zamerana na modernizaciu vSeobecného laboratérneho vybavenia na
urovenn zabezpecujucu bezpecny, bezkontaminacny vyskum, vysoku
kvalitu vysledkov a kompatibilitu s beznymi laboratériami vo
vyspelych krajinach.

Cas:

Realizacia aktivity je napldnovand na 9 mesiacov, pocas ktorych
zabezpec¢ime dovybavenie laboratorii.

Vstupy:

Aktivita bude kompletne zabezpefena prostrednictvom dodavatela.
Ten bude vybrany v sulade so zdkonom ¢. 25/2006 Z.z. o verejnom
obstaravani v zneni neskorSich predpisov prostrednictvom odborne
spdsobilej osoby.

Metoda:

Bude pouzitd metoda verejného obstardvania v stilade so zdkonom ¢.
25/2006 Z.z. o verejnom obstaravani v zneni neskorsich predpisov.

Vystup:

Vystupom aktivity buda kompletne vybavené S$pecialne laboratdria
a priestory vyuzivané na analyzu potravin.

Cinnosti :

Vybavenie laboratérii bude realizované obstaranim v stlade so
zékonom ¢. 25/2006 Z.z. o verejnom obstaravani v zneni neskorSich
predpisov a naslednou kalibraciou vybavenia. Pristroje a zariadenia
budli okamzZite po ich nadobudnuti uvedené do prevadzky a pouzité
na rieSenie prebiehajucich projektov. Vzhl'adom na kvalifikovany
personal  dlhodobo pracujici na  obdobnych zariadeniach
nepredpokladame Ziadne problémy s osvojenim si prace na tychto
zariadeniach.

Riziké:
Medzi predpokladané rizika, ktoré mozu nastat’ patri:

- persondlne riziko: rozumieme pod nim riziko savisiace
s nedostatoénym zabezpeCenim projektu z hl'adiska persondlu.
Moze nastat’, ak niekto z odbornych alebo riadiacich pracovnikov
nebude moct’ vykonavat’ funkciu v rdmci projektu. Toto riziko je
dolezit¢é najmd sledovat’ zdévodu menSiecho poctu pozicii
odbornych pracovnikov, ako je to aj u naSho projektu. Takémuto

2
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riziku sa snazime predchadzat’ vhodnym vyberom vedeckych
pracovnikov, ktori buda zastavat’ funkciu odbornych pracovnikov
pri hlavnych aktivitich a ktori maju aj dostatocnu kvalifikaciu
a sktisenosti s podobnymi aktivitami.

- finan¢né riziko: moze nastat’ v pripade, ak naplanované financné
prostriedky pre jednotlivé aktivity nebudi dostatocné na ich
realizaciu. Tomuto riziku sme sa snazili predist’ rozpoctovanim
finan¢nych prostriedkov pre jednotlivé aktivity prostrednictvom
cenového prieskumu.

- technické riziko: modze nastat neodbornou manipulaciou so
zariadenim alebo nesprdvnym nastavenim parametrov. Tomuto
riziko sme sa snazili predchadzat’ vhodnym vyberom sktuisenych
vedeckych pracovnikov aeliminovat ho ich kvalitnym
vyskolenim, ktori budii z danou technoldgiou narabat’, ako aj
odbornou kalibraciou pristrojov externou spolo¢nostou.

Metodologia aktivity

Vytvorenie technického zazemia pre diagnostiku a spracovanie udajov
alergénnych  zloziek  apatogénnych  baktérii v potravinach
prostrednictvom novych technolégii bude kompletne zabezpecené
prostrednictvom dodévatel’a. Ten, ako uz bolo uvedené bude vybrany
v sulade so zdkonom ¢. 25/2006 Z.z. o verejnom obstaravani v zneni
neskorSich predpisov prostrednictvom odborne spodsobilej osoby.
Poziadavky na vybavenie vychadzaji z aktualnych poziadaviek na
pracu s Specialnymi laboratérnymi technolégiami.

Aktivita bude mat’ nie len pre nasu organizaciu, ale ja pre cely region
SR v oblasti potravinarskeho vyskumu pozitivny vplyv, kedZe sa
podstatne zvysi urovenl technologického zazemia pre vyskum
a1 odbornost’ naSich pracovnikov, ktori budi mdct’ svoje poznatky
podavat’ d’alej, nasim doktorandom, vyskumnikom a aj SirSej odborne;j
verejnosti z oblasti potravinarskej vyroby a kontroly.

Vystupy (vysledky)
aktivity

Vystupy:

- 1 Mraznickana—96 C

- 5 Laminarne boxy pre DNA-free priestory

- 2 Elektroforetické zariadenia

- 1 Kapilarna elektroforéza

- 2 Chladena laboratorna centrifuga

- 1 Zariadenie na viactuc¢elovl analyzu makromolekul v potravinach
- 2 Laboratorne steriliza¢né autoklavy

Medzniky:

Sledovate'nym medznikom realizacie aktivity a aj samotného projektu
bude:

- vyber dodavatel'a vybrany v stlade so zédkonom ¢. 25/2006 Z.z.
overejnom  obstardvani  vzneni  neskorSich  predpisov
prostrednictvom odborne sposobilej osoby,

- samotné obstaranie laboratérneho vybavenia,

- inStal4cia a nésledna kalibracia zariadeni.

Transfer na d’alSie aktivity:
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Vytvorenie technického zdzemia pre diagnostiku a spracovanie udajov
alergénnych zloziek a patogénnych baktérii v potravinadch je
vychodiskom pre aktivitu 2.2 Priprava prototypu supravy pre detekciu
a identifikaciu alergénov v potravinach rastlinného pévodu atiez
aktivitu 2.3 Priprava prototypu supravy pre detekciu a identifikaciu
Listerie monocytogenes na vzorkach potravin.

Dostato¢né laboratérne vybavenie je tieZ nevyhnutné pre overovanie
pripravenych prototypov suprav, realizdcia aktivity je preto
nevyhnutnd pre uskutoCnenie aktivit 2.4 Overenie prototypu supravy
pre detekciu a identifikaciu alergénov v potravinach rastlinného
povodu a 2.5 Overenie prototypu supravy pre detekciu a identifikdciu
Listerie monocytogenes na vzorkach potravin.

Podrobny opis aktivity

Cislo a Nazov aktivity

Aktivita 2.1 Zhodnotenie vyuZiteInosti metody real-time PCR do
formy diagnostickej stipravy

Ciel aktivity

Cielom aktivity je prostrednictvom literarnej reSer§ ziskat’ udaje o
pouzitel'nosti Specifickych PCR na analyzu uvedenych alergénnych
zlozZiek a patogénnej baktérie Listeria monocytogenes v potravinach.

Termin realizacie
aktivity (Stvrtrok/rok)

/2010 - 11I/2010

Opis aktivity

Funkcia:

Z literatury sa formou reSerSe ziskaji udaje o pouzitel'nosti
Specifickych  PCR na analyzu wuvedenych alergénnych zlozZiek
a patogénnej baktérie Listeria monocytogenes v potravinach. Udaje sa
spracuju a Statisticky vyhodnotia a to pre jednotlivé rastlinné alergény
a baktériu Listeria monocytogenes.

Vyhodnotia sa analytické parametre jednotlivych Specifickych PCR-
systémov:

- inkluzivita (schopnost’ metédy detegovat’ cielovy analyt),
- exkluzivita (absencia interferencie necielového analytu),
- limit detekcie (najmenSie detegovatené mnozstvo analytu).

Nésledne sa navrhne a vyhodnoti sa spdsob usporiadania reakénych
zloziek PCR a na zaklade uc¢innosti PCR sa budt hodnotit’ podmienky
uchovavatel'nosti, univerzalne pre vSetky detekéné stpravy.

Cas:

Aktivita je naplanovand na 9 mesiacov, ktoré st nevyhnutné na
realizovanie jej Ciastkovych ¢innosti.

Vstupy:

Jednotlivé €innosti v ramci aktivity bude realizovat’ tim odbornikov,
ktori maju dostato¢nu kvalifikaciu a sktisenosti v danej oblasti.

Metoda:

Zakladnou metddou realizacie tejto aktivity st postupy spracovavania
a vyhodnocovania odbornych informécii prostrednictvom anlyzy
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vyuzitel'nosti metody real-time PCR do formy diagnostickej stipravy.

Vystup:

Realizaciou aktivity vznikne analyza o vyuzitelnosti metody real-time
PCR do formy diagnostickej supravy, ktora bude vychodiskom pre
tvorbu prototypov suprav pomocou real-time PCR.

Cinnosti
Aktivita pozostava z nasledujicich nadvazujtcich ¢innosti:

1. Literarna  reSer§ o pouzitenosti  Specifickych ~ PCR
a porovnanie s nasimi experimentalne ziskanymi tdajmi
2. Optimalizacia Specifickych PCR z hladiska analytickych
parametrov
3. Optimalizacia usporiadania reakénych zloziek na pripravu
reakénej zmesi pre PCR
Rizika:

Medzi predpokladané rizika, ktoré mozu nastat’ patri:

- persondlne riziko: rozumieme pod nim riziko savisiace
s nedostatoénym zabezpecenim projektu z hl'adiska personélu.
MozZe nastat’, ak niekto z odbornych alebo riadiacich pracovnikov
nebude moct’ vykonavat’ funkciu v ramei projektu. Toto riziko je
dolezit¢é najmd sledovat’ zdovodu menSieho poctu pozicii
odbornych pracovnikov, ako je to aj unasho projektu. Takémuto
riziku sa snazime predchadzat’ vhodnym vyberom vedeckych
pracovnikov, ktori buda zastdvat’ funkciu odbornych pracovnikov
pri hlavnych aktivitach a ktori maji aj dostatocnii kvalifikaciu
a sktisenosti s podobnymi aktivitami.

- finan¢né riziko: moze nastat’ v pripade, ak naplanované finan¢né
prostriedky pre jednotlivé aktivity nebudi dostato¢né na ich
realizaciu. Tomuto riziku sme sa snazili predist’ rozpo¢tovanim
finan¢nych prostriedkov pre jednotlivé aktivity prostrednictvom
cenového prieskumu.

- technické riziko: moéze nastat’ neodbornou manipulaciou so
zariadenim alebo nespravnym nastavenim parametrov. Tomuto
riziko sme sa snazili predchddzat’ vhodnym vyberom skiisenych
vedeckych pracovnikov aeliminovat ho ich kvalitnym
vySkolenim, ktori budi z danou technoldgiou narabat’, ako aj
odbornou kalibraciou pristrojov externou spolocnost’'ou.

Metodologia aktivity

Aktivita bude realizovana formou analyzy, v ramci ktorej sa vyuZije
metoda  ziskavania, spracovania a vyhodnocovania vedeckych
poznatkov o vyuzZitenosti metody real-time PCR do formy
diagnostickej supravy. V ramci analyzy budi vyskumni pracovnici
vyuzivat odbornt literatiru, kde ziskaji potrebné poznatky,
spracované ich Statisticky vyhodnotia pre jednotlivé rastlinné alergény
a baktérie Listeria monocytogenes. Navrhnil spdsob usporiadania
reakénych zloziek PCR a na zadklade ti¢innosti PCR sa buda hodnotit’
podmienky uchovavatelnosti, univerzalne pre vSetky detekéné
supravy.
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Vystupy (vysledky)
aktivity

Vystupy:
Realizaciou aktivity vznikne analyza o vyuzitelnosti metody real-time

PCR do formy diagnostickej supravy, ktora bude vychodiskom pre
tvorbu prototypov suprav pomocou real-time PCR.

Medzniky:

Sledovate'nym medznikom realizacie aktivity a aj samotného projektu
bude:

- Literarna reSer§ o pouzitel'nosti Specifickych PCR a porovnanie
s nasimi experimentéalne ziskanymi idajmi

- Optimalizédcia Specifickych PCR  zhladiska analytickych
parametrov

- Optimalizdcia usporiadania reakénych zloziek na pripravu
reakénej zmesi pre PCR

Transfer na d’alSie aktivity:

Zhodnotenie vyuzitelnosti metdody real-time PCR do formy
diagnostickej supravy prostrednictvom vytvorenej analyzy je
vychodiskom pre aktivitu 2.2 Priprava prototypu supravy pre detekciu
a identifikaciu alergénov v potravinach rastlinného pévodu atiez
aktivitu 2.3 Priprava prototypu supravy pre detekciu a identifikdaciu
Listerie monocytogenes na vzorkach potravin.

Podrobny opis aktivity

Cislo a Nazov aktivity

Aktivita 2.2 Priprava prototypu supravy pre detekciu a identifikaciu
alergénov v potravindch rastlinného pdvodu

Ciel aktivity

Cielom aktivity je pripravit prototyp supravy pre detekciu
a identifikaciu alergénov v potravinach rastlinného pdévodu, a tym
kvalifikovane hodnotit’ procesy vyroby potravin, ako aj urCovat
optimélne parametre na predchadzanie, resp. eliminaciu tychto latok
z potravin. Prispejeme tak k zvySovaniu kvality a bezpe€nosti potravin
a tiez k zniZzovaniu vyskytu alimentarnych ochoreni u obyvatel'ov.

Termin realizacie
aktivity (Stvrtrok/rok)

1112010 - /2011

Opis aktivity

Funkcia:

Priprava prototypu stprav na detekciu rastlinnych alergénov v
potravinach s vyuzZitim real-time PCR ajeho néslednym overenim
chceme vytvorit stpravu, ktord umoZzni vyrobcom identifikovat
rastlinné alergény, ako st napr. vlasské a lieskové orechy, soja
a nasledne ich eliminovat’ v potravinach. Takto chceme predchadzat
k zvySovaniu ochoreni, spdsobenych vyskytom ohrozujucich zloziek a
latok v potravinach.

Cas:

Aktivita je naplanovand na 8 mesiacov, ktoré st nevyhnutné na
realizovanie jej Ciastkovych ¢innosti.

Vstupy:

Jednotlivé Cinnosti v ramci aktivity bude realizovat’ tim odbornikov,
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ktori maju dostato¢nu kvalifikaciu a skusenosti v danej oblasti.
Metoda:

Metodda realizacie aktivity pozostava z pripravy pracovnych postupov
pre jednotlivé detekéné kroky pripravy materialu pri vyrobe potravin.

Vystup:

Vystupom aktivity bude vyvinuty prototyp supravy pre detekciu
a identifikaciu alergénov v potravinach rastlinného povodu.

Cinnosti:

Aktivitou sa pripravi prototyp supravy na detekciu rastlinnych
alergénov, akymi su vlasské orechy, lieskové orechy a soja.

Priprava prototypu pozostava zniekol’kych na seba nadvézujicich
¢innosti:

- extrakcia DNA,

- hodnotenie kvality extrahovanej DNA,

- priprava reak¢nej zmesi pre PCR,

- popis jednotlivych primérov a sond,

- popis reakénych podmienok PCR,

- podmienky elektroforetickej analyzy PCR produktov,

- vyhodnotenie a interpretaciu nameranych udajov.

Takto pripravime pracovny postupy pre jednotlivé detekéné kroky,
ktoré budi klai¢ové pri identifikovani a naslednej eliminacii tychto
zdraviu Skodlivych rastlinnych alergénov v potravinéch.

Rizika:
Medzi predpokladané rizika, ktoré mozu nastat’ patri:

- persondlne riziko: rozumieme pod nim riziko suavisiace
s nedostatoénym zabezpeCenim projektu z hl'adiska personalu.
Modze nastat’, ak niekto z odbornych alebo riadiacich pracovnikov
nebude moct’ vykonavat’ funkciu v rdmei projektu. Toto riziko je
dolezit¢ najmid sledovat zdovodu menSiecho poctu pozicii
odbornych pracovnikov, ako je to aj u nasho projektu. Takémuto
riziku sa snazime predchddzat vhodnym vyberom vedeckych
pracovnikov, ktori buda zastavat’ funkciu odbornych pracovnikov
pri hlavnych aktivitdich a ktori maji aj dostatocnti kvalifikaciu
a skusenosti s podobnymi aktivitami.

- finan¢né riziko: moZe nastat’ v pripade, ak naplanované financné
prostriedky pre jednotlivé aktivity nebudi dostatocné na ich
realizaciu. Tomuto riziku sme sa snazili predist rozpoctovanim
finan¢nych prostriedkov pre jednotlivé aktivity prostrednictvom
cenového prieskumu.

- technické riziko: moze nastat neodbornou manipulaciou so
zariadenim alebo nesprdvnym nastavenim parametrov. Tomuto
riziko sme sa snazili predchadzat’ vhodnym vyberom skusenych
vedeckych pracovnikov aeliminovat ho ich kvalitnym
vyskolenim, ktori budi z danou technolégiou nardbat’, ako aj
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odbornou kalibraciou pristrojov externou spolocnost’'ou.

Metodologia aktivity

Priprava prototypu stpravy na detekciu rastlinnych alergénov bude
realizovana metédou zostavovania vhodného postupu detekcie
vlasskych orechov, lieskovych orechov a so6je . Priprava takéhoto
postupu bude obsahovat’ pripravu vzoriek a reakénych zmesi,
extrakciu a hodnotenie DNA, popis Specifik a podmienok, ako aj
interpretdciu a vyhodnotenie nameranych udajov. Vysledkom bude
pracovny postup pre jednotlivé detekéné kroky.

Vytvorenou stpravou chceme pomoct’ pri predchddzani a znizovani
ochoreni u obyvatel'stva, ato nie len na Slovensku, ale aj v inych
krajinach. Aktivita tiez vyplyva z povinnosti ¢lenskych krajin EU
realizovat’ narodné programy rozvoja hodnotenia rizika vyplyvajuceho
z pritomnosti nebezpecnych agens v potravindch, podl'a Nariadenia
¢.178/2002. V SR je to prave naSa organizacia, ktord realizuje tuto
¢innost’ a ked’Ze sa jedna o vysoko kvalifikovanu ¢innost’, Ziadny iny
subjekt vzhladom na materidlne a persondlne poziadavky nie je
schopny tato ¢innost’ vykondvat'.

Vystupy (vysledky)
aktivity

Vystup:
- Vyvinuté stprava na detekciu vlaSskych orechov v potravinach
pomocou Real time PCR
- Vyvinutda stprava na detekciu lieskovych  orechov
v potravinach pomocou Real time PCR

- Vyvinuta suprava na detekciu soje v potravindch pomocou real
time PCR

Medzniky:

Sledovate'nym medznikom realizacie aktivity a aj samotného projektu
bude:

- Zostaveny pracovny postup pripravy materidlu, s cielom
detekcie vlasskych orechov v potravinach

- Zostaveny pracovny postup pripravy materidlu, s cielom
detekcie lieskovych orechov v potravinach

- Zostaveny pracovny postup pripravy materidlu, s cielom
detekcie soje v potravinach

Transfer na d’alSie aktivity:

Priprava prototypu stpravy pre detekciu a identifikaciu alergénov v
potravinach rastlinného pdvodu si vyZaduje dostato¢nu uroven
technického zazemia, ako aj zhodnotenie vhodnosti pouzitej metody
pre detekciu a identifik4ciu rastlinnych alergénov. Preto je pre danu
aktivitu vychodiskovou aktivita 1.1 Vybavenie laboratorii Specialnou
technologiou pre ucely vyvoja prototypov a aktivita 2.1 Zhodnotenie
vyuzitelnosti metody real-time PCR do formy diagnostickej supravy

Tvorba prototypu sUpravy pozostava z pripravy prototypu a jeho
naslednom overeni, aktivita preto priamo nadvizuje na aktivitu 2.4
Overenie prototypu supravy pre detekciu a identifikaciu alergénov
v potravinach rastlinného povodu.
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Podrobny opis aktivity

Cislo a Nazov aktivity

Aktivita 2.3 Priprava prototypu supravy pre detekciu a identifikdciu
Listerie monocytogenes na vzorkach potravin

Ciel aktivity

Cielom aktivity je pripravit prototyp slUpravy pre detekciu
a identifikdciu Listerie monocytogenes na vzorkdch potravin, a tym
kvalifikovane hodnotit’ procesy vyroby potravin, ako aj urcovat’
optimalne parametre na predchadzanie, resp. eliminaciu tychto latok
z potravin. Prispejeme tak k zvySovaniu kvality a bezpecnosti potravin
a tiez k zniZzovaniu vyskytu alimentarnych ochoreni u obyvatel'ov.

Termin realizacie
aktivity (Stvrtrok/rok)

111/2010 - 11/2011

Opis aktivity

Funkcia:

Priprava prototypu stpravy na detekciu Listerie monocytogenes na
vzorkach potravin s vyuzitim real-time PCR ajeho naslednym
overenim chceme vytvorit supravu, ktora umozni vyrobcom
identifikovanie  patogénnej  baktérie Listerie monocytogenes
a nasledne eliminovanie tejto zdraviu Skodlivej baktérie v potravinach.
Takto chceme predchddzat’ k zvySovaniu ochoreni, spdsobenych
vyskytom ohrozujtcich zloZiek a latok v potravinach.

Cas:

Aktivita je napldnovand na 8 mesiacov, ktoré st nevyhnutné na
realizovanie jej Ciastkovych ¢innosti.

Vstupy:

Jednotlivé Cinnosti v ramci aktivity bude realizovat’ tim odbornikov,
ktori maju dostatocnu kvalifikéaciu a skiisenosti v danej oblasti.

Metoda:

Metoda realizacie aktivity pozostava z pripravy pracovnych postupov
pre jednotlivé detekéné kroky pripravy materialu pri vyrobe potravin.

Vystup:

Vystupom aktivity bude vyvinuty prototyp supravy pre detekciu
a identifikaciu alergénov v potravinach rastlinného povodu.

Cinnosti

Aktivitou sa pripravi prototyp supravy na detekciu Listerie
monocytogenes ato prostrednictvom  niekol’kych na seba
nadvizujucich ¢innosti:

- kultivaénd priprava vzorky na selektivne rozmnoZenie
cielového analytu,

- extrakcia DNA zo suspenzie buniek,

- hodnotenie kvality extrahovanej DNA,

- priprava reakénej zmesi pre PCR,

- popis Specifickych primérov a sond,

- popis reakénych podmienok PCR,

- podmienky elektroforetickej analyzy PCR produktov,

- interpretaciu nameranych udajov a vyhodnotenie vysledkov.
Takto pripravime pracovny postupy pre jednotlivé detekéné kroky,
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ktoré¢ buda klicové pri identifikovani Listerie monocytogenes
a naslednej elimindcii tejto zdraviu Skodlivej baktérie v potravinach.

Rizika:
Medzi predpokladané rizika, ktoré mozu nastat’ patri:

- persondlne riziko: rozumieme pod nim riziko stvisiace
s nedostatoénym zabezpecenim projektu z hl'adiska personélu.
Moze nastat’, ak niekto z odbornych alebo riadiacich pracovnikov
nebude mdct’ vykonavat’ funkciu v rdmci projektu. Toto riziko je
dolezit¢ najmd sledovat’ zdovodu menSieho poctu pozicii
odbornych pracovnikov, ako je to aj unasho projektu. Takémuto
riziku sa snazime predchddzat vhodnym vyberom vedeckych
pracovnikov, ktori buda zastavat’ funkciu odbornych pracovnikov
pri hlavnych aktivitdich a ktori maji aj dostatocnti kvalifikaciu
a sktsenosti s podobnymi aktivitami.

- finan¢né riziko: moze nastat’ v pripade, ak napldnované finan¢né
prostriedky pre jednotlivé aktivity nebudi dostatocné na ich
realizaciu. Tomuto riziku sme sa snazili predist’ rozpoctovanim
finanénych prostriedkov pre jednotlivé aktivity prostrednictvom
cenového prieskumu.

- technické riziko: modzZe nastat neodbornou manipulaciou so
zariadenim alebo nesprdvnym nastavenim parametrov. Tomuto
riziko sme sa snazili predchadzat’ vhodnym vyberom sktiisenych
vedeckych pracovnikov aeliminovat ho ich kvalitnym
vyskolenim, ktori budii z danou technoldgiou narabat’, ako aj
odbornou kalibraciou pristrojov externou spolocnostou.

Metodologia aktivity

Priprava prototypu sipravy na detekciu Listerie monocytogenes bude
realizovand metdédou zostavovania vhodného postupu detekcie.
Priprava takéhoto postupu bude obsahovat’ pripravu vzoriek a
reakénych zmesi, extrakciu ahodnotenie DNA, popis Specifik
a podmienok, ako aj interpretaciu a vyhodnotenie nameranych udajov.
Vysledkom bude pracovny postup pre jednotlivé detekéné kroky.
Vytvorenou supravou chceme pomdct’ pri predchddzani a znizovani
ochoreni u obyvatel'stva, ato nie len na Slovensku, ale aj v inych
krajinach. Aktivita tiez vyplyva z povinnosti ¢lenskych krajin EU
realizovat’ narodné programy rozvoja hodnotenia rizika vyplyvajuceho
z pritomnosti nebezpecnych agens v potravindch, podl'a Nariadenia
¢.178/2002. V SR je to prave naSa organizacia, ktord realizuje tuto
¢innost’ a ked’Ze sa jedna o vysoko kvalifikovanu ¢innost’, Ziadny iny
subjekt vzhladom na materidlne a personalne poziadavky nie je
schopny tato ¢innost’ vykondvat'.

Vystupy (vysledky)
aktivity

Vystup:

Vyvinuta stiprava na detekciu Listerie monocytogenes v potravinich
pomocou real time PCR.

Transfer na d’alSie aktivity:

Priprava prototypu supravy pre detekciu a identifikdciu Listeria
monocytogenes v potravinach si  vyzaduje dostatoCni uroven
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technického zazemia, ako aj zhodnotenie vhodnosti pouzitej metddy
pre detekciu a identifikéciu prislusnej patogénnej baktérie. Preto je pre
danu aktivitu vychodiskovou aktivita 1.1 Vybavenie laboratorii
Specidlnou technologiou pre ucely vyvoja prototypov a aktivita 2.1
Zhodnotenie vyuzitelnosti metody real-time PCR do formy
diagnostickej supravy

Tvorba prototypu supravy pozostava z pripravy prototypu a jeho
naslednom overeni, aktivita preto priamo nadvézuje na aktivitu 2.5
Overenie prototypu supravy pre detekciu a identifikaciu Listerie
monocytogenes na vzorkach potravin.

Podrobny opis aktivity

Cislo a Nazov aktivity

Aktivita 2.4 Overenie prototypu supravy pre detekciu a identifikaciu
alergénov v potravindch rastlinného pdvodu

Ciel aktivity

Ciel'om aktivity je prostrednictvom overenia navrhnutych prototypov
vytvorit supravu, pomocou ktorej budi vyrobcovia schopni
identifikovat’ rastlinné alergény v potravinach a tak eliminovat’ ich
negativny vplyv na zdravie obyvatel’stva.

Termin realizacie
aktivity (Stvrtrok/rok)

1172011 - 1/2012

Opis aktivity

Funkcia:

Uelom navrhnutej aktivity je laboratérne overenie vyvinutého
prototypu supravy pre detekciu a identifikdciu rastlinnych alergénov
(vlaSské orechy, lieskové orechy a sdja), na vzorkach potravin.

Cas:

Aktivita je napldnovana na 10 mesiacov, ktoré su nevyhnutné na
realizovanie jej ¢iastkovych Cinnosti.

Vstupy:

Jednotlivé €innosti v ramci aktivity bude realizovat’ tim odbornikov,
ktori maji dostato¢nt kvalifikaciu a skiisenosti v danej oblasti.

Metoda:

Metddou aktivity je odskuSanie a overovanie vhodnosti vyvinutej
supravy pre kazdy alergén zvlast, prostrednictvom vzoriek potravin
v podmienkach laboratorii VUP.

Vystup:

Vystupom aktivity bude overeny prototyp supravy pre detekciu
a identifikaciu alergénov v potravinach rastlinného povodu.

Cinnosti

Aktivitou sa laboratorne overi vhodnost zvoleného postupu na

detekciu rastlinnych alergénov. Laboratérne overenie prototypu

supravy na vzorkach potravin bude pozostavat z nadvézujicich

¢innosti:

- pre vSetky vyvinuté sipravy sa pripravia umelo - kontaminované
vzorky,
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- ziskaju sa vzorky z trhu,

- prakticky sa odskuSaji a overia pripravené supravy podla
vypracovanych pisomnych instrukcii priloZzenych k suprave,

- vpodmienkach laboratéria VUP sa overia vietky vyvinuté
prototypy pre kazdy analyt (alergén) zvlast'.

Rizika:
Medzi predpokladané rizika, ktoré mozu nastat’ patri:

- persondlne riziko: rozumieme pod nim riziko suavisiace
s nedostatoénym zabezpeCenim projektu z hl'adiska personalu.
MozZe nastat’, ak niekto z odbornych alebo riadiacich pracovnikov
nebude moct’ vykonavat’ funkciu v ramei projektu. Toto riziko je
dolezit¢ najmd sledovat’ zdovodu menSieho poctu pozicii
odbornych pracovnikov, ako je to aj unasho projektu. Takémuto
riziku sa snazime predchadzat’ vhodnym vyberom vedeckych
pracovnikov, ktori buda zastavat’ funkciu odbornych pracovnikov
pri hlavnych aktivitach a ktori maji aj dostatocnii kvalifikaciu
a sktisenosti s podobnymi aktivitami.

- finan¢né riziko: moze nastat’ v pripade, ak naplanované finan¢né
prostriedky pre jednotlivé aktivity nebudd dostato¢né na ich
realizaciu. Tomuto riziku sme sa snazili predist’ rozpoctovanim
finan¢nych prostriedkov pre jednotlivé aktivity prostrednictvom
cenového prieskumu.

- technické riziko: moze nastat’ neodbornou manipuliciou so
zariadenim alebo nespravnym nastavenim parametrov. Tomuto
riziko sme sa snazili predchddzat’ vhodnym vyberom skiisenych
vedeckych pracovnikov aeliminovat ho ich kvalitnym
vySkolenim, ktori budi z danou technoldgiou narabat’, ako aj
odbornou kalibraciou pristrojov externou spolocnost’'ou.

Metodologia aktivity

Metodologiou aktivity bude prave odskusanie a overovanie vhodnosti
vyvinutej supravy pre kazdy alergén zvlast’, prostrednictvom vzoriek
potravin v podmienkach laboratérii VUP

Vytvorenou supravou chceme pomdct’ pri predchddzani a znizovani
ochoreni u obyvatel'stva, ato nie len na Slovensku, ale aj v inych
krajinach. Aktivita tiez vyplyva z povinnosti ¢lenskych krajin EU
realizovat’ narodné programy rozvoja hodnotenia rizika vyplyvajuceho
z pritomnosti nebezpecnych agens v potravindch, podl'a Nariadenia
¢.178/2002. V SR je to prave naSa organizacia, ktord realizuje tuto
¢innost’ a ked’Ze sa jedna o vysoko kvalifikovanu ¢innost’, Ziadny iny
subjekt vzhladom na materidlne a persondlne poziadavky nie je
schopny tato ¢innost’ vykondvat'.

Vystupy (vysledky)
aktivity

Vystup:
- Overena suprava na detekciu vlasskych orechov v potravinach
pomocou Real time PCR
- Overena suprava na detekciu lieskovych orechov v potravinach
pomocou Real time PCR
- Overena suprava na detekciu soje v potravinach pomocou real
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time PCR
Medzniky:

Sledovate'nym medznikom realizacie aktivity a aj samotného projektu
bude:

- overenie supravy na detekciu vlaSskych orechov v potravinach
pomocou real-time PCR

- overenie supravy na detekciu lieskovych  orechov
v potravinach pomocou real-time PCR

- overenie supravy na detekciu sdje v potravinach pomocou real-
time PCR

Transfer na d’alSie aktivity:

Tvorba prototypu supravy pre detekciu a identifikaciu alergénov v
potravinach rastlinného povodu si vyZzaduje dostatocnii uroven
technického z4zemia, ako aj zhodnotenie vhodnosti pouzitej metody
pre detekciu a identifik4ciu rastlinnych alergénov. Preto je pre danu
aktivitu vychodiskovou aktivita 1.1 Vybavenie laboratorii Specidlnou
technologiou pre ucely vyvoja prototypov a aktivita 2.1 Zhodnotenie
vyuzitelnosti metody real-time PCR do formy diagnostickej supravy

Tvorba prototypu supravy pozostava z pripravy prototypu a jeho
naslednom overeni, aktivita preto priamo nadvdzuje na aktivitu 2.2
Priprava prototypu supravy pre detekciu a identifikaciu alergénov v
potravinach rastlinného pévodu.

Podrobny opis aktivity

Cislo a Nazov aktivity

Aktivita 2.5 Overenie prototypu supravy pre detekciu a identifikaciu
Listerie monocytogenes na vzorkach potravin

Ciel aktivity

Ciel'om aktivity je prostrednictvom overenia navrhnutych prototypov
vytvorit' supravu, pomocou ktorej budi vyrobcovia schopni
identifikovat’  patogénnu  baktériu  Listeriu  monocytogenes
v potravinach, atak eliminovat' ich negativnhy vplyv na zdravie
obyvatel’stva.

Termin realizacie
aktivity (Stvrtrok/rok)

11/2011 - 1/2012

Opis aktivity

Funkcia:

UCelom navrhnutej aktivity je laboratorne overenie vyvinutého
prototypu supravy pre detekciu a identifikdciu patogénnej baktérie
Listerie monocytogenes, na vzorkach potravin.

Cas:

Aktivita je naplanovand nalO mesiacov, ktoré st nevyhnutné na
realizovanie jej Ciastkovych Cinnosti.

Vstupy:

Jednotlivé €innosti v ramci aktivity bude realizovat’ tim odbornikov,
ktori maju dostato¢nu kvalifikaciu a sktisenosti v danej oblasti.

Metoda:
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Metodou aktivity je odskiSanie a overovanie vhodnosti vyvinutej
supravy na detekciu aidentifikdciu Listerie monocytogenes,
prostrednictvom vzoriek potravin v podmienkach laboratorii VUP.

Vystup:

Vystupom aktivity bude overeny prototyp supravy pre detekciu
a identifikéaciu patogénnej baktérie v potravinach.

Cinnosti

Aktivitou sa laboratorne overi vhodnost zvoleného postupu na
detekciu rastlinnych alergénov. Laboratorne overenie prototypu
supravy na vzorkach potravin bude pozostdvat z nadvizujacich
¢innosti:

- pre vSetky vyvinuté stpravy sa pripravia umelo - kontaminované
vzorky,

- ziskaju sa vzorky z trhu,

- prakticky sa odskuSaji a overia pripravené supravy podla
vypracovanych pisomnych instrukcii priloZzenych k suprave,

- vpodmienkach laboratéoria VUP sa overia vietky vyvinuté
prototypy pre dany analyt (patogén),

- pouzitie pripravenych detekénych stprav sa v pripade
patogénnych baktérii vyhodnoti na zdklade relativnej spravnosti —
stupiia zhody s referen¢nou metédou podl'a prislusnych noriem.

Rizika:

Medzi predpokladané rizikd, ktoré mozu nastat’ patri:

- persondlne riziko: rozumieme pod nim riziko savisiace
s nedostatoénym zabezpecenim projektu z hl'adiska personélu.
MozZe nastat’, ak niekto z odbornych alebo riadiacich pracovnikov
nebude moct’ vykonavat’ funkciu v rameci projektu. Toto riziko je
dolezit¢ najmd sledovat’ zdovodu mensSieho poctu pozicii
odbornych pracovnikov, ako je to aj unasho projektu. Takémuto
riziku sa snazime predchadzat’ vhodnym vyberom vedeckych
pracovnikov, ktori buda zastavat’ funkciu odbornych pracovnikov
pri hlavnych aktivitach a ktori maji aj dostatocnti kvalifikaciu
a sktisenosti s podobnymi aktivitami.

- finan¢né riziko: moZe nastat’ v pripade, ak naplanované finan¢né
prostriedky pre jednotlivé aktivity nebudi dostatocné na ich
realizaciu. Tomuto riziku sme sa snaZili predist rozpoctovanim
finan¢nych prostriedkov pre jednotlivé aktivity prostrednictvom
cenového prieskumu.

- technické riziko: moéZe nastat’ neodbornou manipuldciou so
zariadenim alebo nespravnym nastavenim parametrov. Tomuto
riziko sme sa snazili predchadzat’ vhodnym vyberom skusenych
vedeckych pracovnikov aeliminovat ho ich kvalitnym
vyskolenim, ktori budi z danou technologiou nardbat’, ako aj
odbornou kalibraciou pristrojov externou spolo¢nostou.

Metodoldgia aktivity

Metodologiou aktivity bude prave odskusanie a overovanie vhodnosti
vyvinutej supravy pre dany patogén, prostrednictvom vzoriek potravin
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v podmienkach laboratérii VUP.

Vytvorenou stpravou chceme pomoct’ pri predchadzani a znizovani
ochoreni u obyvatel'stva, ato nie len na Slovensku, ale aj vinych
krajindch. Aktivita tiez vyplyva zpovinnosti ¢lenskych krajin EU
realizovat’ narodné programy rozvoja hodnotenia rizika vyplyvajuceho
z pritomnosti nebezpecnych agens v potravinach, podla Nariadenia
¢.178/2002. V SR je to prave nasSa organizacia, ktord realizuje tato
¢innost’ a ked’Ze sa jedna o vysoko kvalifikovanu ¢innost, ziadny iny
subjekt vzhl'adom na materidlne a persondlne poziadavky nie je
schopny tato ¢innost’ vykondvat'.

Vystupy (vysledky)
aktivity

Vystup:

Overena stprava na detekciu Listeria monocytogenes v potravinach
pomocou real time PCR

Transfer na d’alSie aktivity:

Priprava prototypu supravy pre detekciu a identifikdciu Listeria
monocytogenes Vv potravindch si vyzaduje dostato¢ni Uroven
technického zazemia, ako aj zhodnotenie vhodnosti pouzitej metody
pre detekciu a identifikéciu prislusnej patogénnej baktérie. Preto je pre
dant aktivitu vychodiskovou aktivita 1.1 Vybavenie laboratorii
Specialnou technoldgiou pre ucely vyvoja prototypov a aktivita 2.1
Zhodnotenie vyuzitelnosti metody real-time PCR do formy
diagnostickej supravy

Tvorba prototypu supravy pozostava z pripravy prototypu a jeho
naslednom overeni, aktivita preto priamo nadvédzuje na aktivitu 2.3
Priprava prototypu supravy pre detekciu a identifikaciu Listerie
monocytogenes na vzorkdch potravin.

Podrobny opis aktivity

Cislo a Nazov aktivity

Aktivita 2.6 Prezentacia vysledkov prostrednictvom workshopu a
odborného seminara

Ciel aktivity

Cielom aktivity je spracovanie, vyhodnotenie a naslednd prezentacia
vysledkov o prototypoch stprav na detekciu a identifikaciu
rastlinnych alergénov a patogennej baktérie Listerie monocytogenes
v potravindach pomocou real time PCR.

Termin realizacie
aktivity (Stvrtrok/rok)

/2012 - 1/2012

Opis aktivity

Funkcia:

Uelom navrhnutej aktivity je prostrednictvom zrealizovaného
odborného semindra, spolu s workshopom prezentovat dosiahnuté
vysledky a opisat’ pracovné postupy tvorby prototypov slprav pre
detekciu a identifikaciu alergénnych zloziek a patogénnej baktérie
v potravinach pomocou real-time PCR pre pre pracovnikov $tatnych
kontrolnych institucii.

Aktivita je naplanovana na 2 mesiace, pocas ktorych odborni
pracovnici pripravia a zrealizuji seminar spolu s workshopom.
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Vstupy:

Jednotlivé Cinnosti v ramci aktivity bude realizovat’ tim odbornikov,
ktori maji dostatocnt kvalifikdciu a skiisenosti s realizovanim
odbornych seminarov a workshopov.

Metoda:

Aktivita bude prebiehat formou spracovania a Statistického
vyhodnotenia dosiahnutych vysledkov. Takto spracované vysledky
overenia efektivity prototypov sa prednesu na odbornom seminar s
workshopom pre pracovnikov Statnych kontrolnych institacii.

Vystup:
Vystupom aktivity bude zrealizovany odborny seminar spolu s
workshopom k vysledkom, pracovnym postupom a sipravam.

Cinnosti:
Aktivita bude rozdelena do nasledujacich ¢innosti:

- spracuju  sa vysledky dosiahnut¢ vyvojom aoverovanim
prototypov pre jednotlivé analyty (alergény a prislusny patogén),

- nasledne sa Statisticky vyhodnotenia vysledky z overovania
prototypov,

- prednesti na odbornom semindr s workshopom pre pracovnikov
Statnych kontrolnych institucii.

Rizika:
Medzi predpokladané rizika, ktoré mozu nastat’ patri:

- persondlne riziko: rozumieme pod nim riziko suavisiace
s nedostatoénym zabezpeCenim projektu z hl'adiska personalu.
Moéze nastat’, ak niekto z odbornych alebo riadiacich pracovnikov
nebude moct’ vykonavat’ funkciu v rdmei projektu. Toto riziko je
dolezit¢ najmid sledovat zdovodu menSiecho poctu pozicii
odbornych pracovnikov, ako je to aj unasho projektu. Takémuto
riziku sa snazime predchddzat vhodnym vyberom vedeckych
pracovnikov, ktori buda zastavat’ funkciu odbornych pracovnikov
pri hlavnych aktivitdich a ktori maji aj dostatocnti kvalifikaciu
a skusenosti s podobnymi aktivitami.

- finan¢né riziko: moZe nastat’ v pripade, ak naplanované financné
prostriedky pre jednotlivé aktivity nebudu dostato¢né na ich
realizaciu. Tomuto riziku sme sa snazili predist rozpoctovanim
finanénych prostriedkov pre jednotlivé aktivity prostrednictvom
cenového prieskumu.

- kvalitativne riziko: moze nastat’ pri nezvladnuti organizacie
seminara s workshopom. Tomuto riziko  sme sa snaZili
predchadzat’ prostrednictvom spoluprace s odbornou externou
spolo¢nostou, ktord bude garantom uspesne zvladnutého seminara
z hl'adiska organizacie a nasi vedecki pracovnici buda zodpovedat’
za kvalitu odprezentovanych vysledkov.

Metodoldgia aktivity

Aktivita bude prebichat formou spracovania a Statistického
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vyhodnotenia dosiahnutych vysledkov. Takto spracované vysledky
overenia efektivity prototypov sa prednesu na odbornom seminar s
workshopom pre pracovnikov Statnych kontrolnych institacii.
Seminér bude organizovany za pomoci externej odbornej spoloc¢nosti,
ktora bude zodpovedna za technicku stranku a tim naSich vedeckych
pracovnikov za odbornost’ a kvalitu prezentovanych vysledkov.

Aktivita bude mat’ pozitivny dopad nie len pre nasu organizéciu, ale
i pre cely region SR v oblasti prezentacie vysledkov potravinarskeho
vyskumu. Vysledky vyvoja prototypov suprav pre detekciu
a identifikdciu prisluSnych alergénov a patogénu buda vyuzivat nie
len nasi vyskumni pracovnici, ale budu ich d’alej poddvat nasim
doktorandom, vyskumnikom a aj SirSej odbornej verejnosti z oblasti
potravinarskej vyroby a kontroly.

Vystupy (vysledky)
aktivity

Vystup:

Vystupom aktivity bude zrealizovany odborny seminar spolu s
workshopom k vysledkom, pracovnym postupom a supravam.

Transfer na d’alSie aktivity:

Aktivita vychddza zo vSetkych predchadzajucich aktivit projektu a je
zavisla od kvality ich vystupov. Zrealizovany odborny seminar spolu
s workshopom je zaroven spdtnou vdzbou naplnenia strategického
ciel’a projektu.
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