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D O D A T O K č . 5 
k Zmluve o poskytnutí prostriedkov č. APW-0158-07 

v znení jej platných dodatkov 

Agentúra na podporu výskumu a vývoja 
Mýtna 23, 
P.O.BOX 346 
814 99 Bratislava 
IČO: 30797764 
DIČ: 2022132563 
Bankové spojenie: Štátna pokladnica, Radlinského 32, 810 05 Bratislava 
číslo účtu: 7000115379/8180 
v zastúpení: Lýdia Šuchová, riaditeľka agentúry 
(ďalej len „poskytovateľ" alebo „zmluvná strana") 

Slovenská technická univerzita v Bratislave 
Vazovova 5, 812 43 Bratislava 
IČO 00397687 
DIČ 2020845255 
Bankové spojenie a číslo účtu: Štátna pokladnica. Radlinského 32, 810 05 Bratislava, 
č.ú: 7000133219/8180 
v zastúpení: Prof. Ing Dušan Bakoš, DrSc, dekan FCHPT STU Bratislava 
osoba zodpovedná za riešenie úlohy: doc. Ing. Mária Greifová, PhD., docent oddelenia 
potravinárskej technológie 

(ďalej len „príjemca" alebo „zmluvná strana") 

za nasledovných zmluvných 

p o d m i e n o k : 

I. Úvodné ustanovenie 

1. Dňa 02.09.2008 bola medzi poskytovateľom a príjemcom uzatvorená Zmluva 
o poskytnutí prostriedkov č. APW-0158-07 ďalej len „Zmluva". 

II. Predmet dodatku 

1. Predmetom tohto dodatku je predĺženie lehoty na riešenie projektu v zmysle článku II. 
odsek 5. Zmluvy špecifikovanej v článku I. tohto dodatku v znení jej platných dodatkov. 
Predmetom tohto dodatku uzatvoreného medzi poskytovateľom a príjemcom je aj úprava 
práv a povinností medzi týmito zmluvnými stranami. 

2. V zmysle ustanovenia čl. II odsek 5. Zmluvy sa zmluvné strany dohodli na predĺžení lehoty 
na riešenie projektu „Využitie potenciálu kyslomliečnych baktérií v ekosystéme syrov za 
účelom zvýšenia zdravotnej bezpečnosti" č. APW-0158-07 (ďalej len „projekt") do dňa 
30.06.2011. 
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3. Zmluvné strany súhlasia s úpravou harmonogramu riešenia projektu, pričom upravený 
harmonogram je priložený k dodatku ako jeho príloha č.1. 

111. Záverečné ustanovenia 

1. V ostatných ustanoveniach sa Zmluva nemení a zostáva v platnosti ako celok. 

2. Tento dodatok nadobúda platnosť a účinnosť dňom podpisu jeho písomného vyhotovenia 
obidvomi zmluvnými stranami. 

3. Dodatok je vyhotovený v dvoch rovnocenných exemplároch, pričom pri podpise dodatku 
preberá každá zo zmluvných strán jeden jeho exemplár. 

4. Neoddeliteľnou súčasťou tohto dodatku sú nasledovné prílohy: 
- príloha č.1 - Harmonogram riešenia projektu, tlačivo VV-A1 a VV-B 07,08 

Zmluvné strany si dodatok riadne prečítali, porozumeli jeho obsahu a na znak súhlasu s ním 
ho slobodne a vážne podpisujú. 

V Bratislave, dňa ^-^-ŕi^ V Bratislave, dňa 2 6 NOV. 2010 

-GE^á i ÚRA NA PQDPORU 
VÝSKUMU A VÝVOJA 

Mýtna 23. P O.BOX 346 
Ô14 99 BRATISLAVA 

"^ 3 30797764 DIČ: 2022132563 
® 

Lýdia Suchová 
riaditeľka Agentúry na podporu 

výskumu a vývoja 

SLOVENSKÁ TECHNICKÁ UNIVERZITA V BRATISUVE 
FAKULTA CHEMICKEJ A POTRAVINÁRSKEJ TECHNOLÓGIE 

Dekanát 
Radiinského 9,812 37 BRATISLAVA 1 

15 

Prof. Ing. Dušan Bakoš, DrSc. 
dekan FCHPT STU Bratislava 
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VV 2007 
Aplikovaný výskum a vývoj 

APW-0158-07 

W - A l 
Základné informácie o projekte 

W - A l 
Basic information on the project 

01 
Evidenčné číslo projektu 

APVV-0158-07 01 
Project ID 

APVV-0158-07 

02 
Dátum podania 

24.11.2010 11:43:22 02 
Date of submission 

24.11.2010 11:43:22 

03 Názov projektu 
Využitie potenciálu kyslomliečnych baktérií v ekosystéme syrov za účelom 
zvýšenia zdravomej bezpečnosti 

04 Title in English 
Exploitation of potential of lactic acid bacteria in cheese ecosystem for 
improvement of health safety 

05 Akronym projektu Potenciál kyslomliečnych baktérií 

06 Acronym of the project Potential of lactic acid bacteria 

07 Odbor výskumu a vývoja 20403-Chémia a technológia požívatín (aj pre vodohospodárske vedy) 

08 R & D specialization 20403-food chemistry and technology (including hydrological sciences) 

09 Charakter výskumu Aplikovaný výskum 

10 R & D characterization Applied research 

n 
Začiatok riešenia projektu 

01.09.2008 n 
Project štart (dd.mm.yyyy) 

01.09.2008 

12 
Koniec riešenia projektu 

30.06.2011 12 
Project end (dd.mm.yyyy) 

30.06.2011 

13 
Žiadateľská organizácia Fakulta chemickej a potravinárskej technológie S T U 

13 
Cb-ordinating organization Faculty of Chemical and Food Technology 

14 

Požadované finančné prostriedky z 

A P V V 83 814,65 E U R 
(2 525 000,00 Sk) 14 

Required budget Írom the agency 

83 814,65 E U R 
(2 525 000,00 Sk) 

15 
Spolufinancovanie projektu 

14 655,12 E U R 
(441 500,12 Sk) 

15 

Financing from other sources 

14 655,12 E U R 
(441 500,12 Sk) 

16 

Celkové náklady na projekt 
98 469,76 E U R 
(2 966 499,75 Sk) 

16 

Total project budget 

98 469,76 E U R 
(2 966 499,75 Sk) 

Alcronym: Potenciál kyslomliečnych 
baktérií 
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VV 2007 Aplikovaný výskum a vývoj 
APVV-0158-07 

V V - B Ciele a výs tupy projektu / Project objectives and outcomes 

07 Harmonogram riešenia projektu 

P.č. Názov etapy Začiatok Koniec 

1 

Izolácia, identifikácia a charakteristika vybraných kmeňov baktérií 

mliečneho kysnutia s protektívnym účinkom a posúdenie ich rastových a 

kysacích vlastnostii. 

09/2008 08/2009 

2 Charakterizácia a separácia metabolitov B M K s antimikrobialnym účinkom. 11/2008 10/2009 

3 

Štúdium antibaktérialneho a antifungálneho potenciálu B M K voči 

nežiadúcim baktériám, kvasinkám a piesňam. Sledovanie produkcie 

biogénnych amínov kyslomiečnymi bakteriámi a sprievodnou mikroflórou. 

01/2009 12/2009 

4 

Regulácia cenoanabiózy rôznych syrov (polotvrdých, tvrdých, špecialít) 

aplikáciou vyselektovaných a otestovaných kyslomliečnych baktérií s 

protektívnym účinkom a dôrazom na prevenciu obávaných chýb syrov. 

09/2009 06/2011 

V V - B Ciele a výs tupy projektu / Project objectives and outcomes 

08 Project Schedule 

No. Title of the project phase Štart End 

1 
Isolation, identification and characterisation of selected L A B strains with 

protective effect, evaluations of their growth ang souring properties. 
09/2008 08/2009 

2 
Characterisation and separation L A B metabolites possessing antimicrobial 

effect. 
11/2008 10/2009 

3 

Study of antibacterial and antifungal potential of L A B against undesired 

bacteria, yeasts, fúngi. Study of production of biogenic amines by L A B and 

by accompanying microflora. 

01/2009 12/2009 

4 

Regulation of cenoanabiosis of various cheeses (semi-hard, hard, cheese 

specialities) by addition selected and tested of protectiveLAB with emphasis 

on prevention of cheese deffects. 

09/2009 06/2011 

Akronym: Potenciál kyslomliečnych 
baktérií 
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