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DODATOK ¢€.5

) Qu%‘”’" g?b' k Zmiuve o poskytnuti prostriedkov &. APVV-0602-07
f;p “‘@ v zneni jej platnych dodatkov

Agentura na podporu vyskumu a vyvoja

Mytna 23,

P.0.BOX 346

814 99 Bratislava

ICO: 30797764

DIC: 2022132563

Bankové spojenie: Statna pokladnica, Radlinského 32, 810 05 Bratislava
Cislo uctu: 7000115379/8180

v zastapeni: Ing. Bibiana Remiarova, PhD., riaditelka agentury

(dalej len ,poskytovatel* alebo ,zmluvna strana")

Vyskumny tistav potravinarsky

Priemyslena 4,

Bratislava

ICO: 167240

DIC: 2020857113

Bankové spojenie: Statna pokladnica

¢islo uctu: 7000350600

v zastupeni: Prof. Ing. Peter Simko, DrSc., riaditel Vyskumného Ustavu potravinarskeho
(dalej len ,prijemca" alebo ,zmluvna strana")

Za nastedovnych zmluvnych
podmienok:
I. Uvodné ustanovenie

1. Dha 02.09.2008 bola medzi poskytovatefom a prijemcom uzatvorena Zmluva
o poskytnuti prostriedkov &. APVV-0602-07 dalej len ,Zmiluva®.

il. Predmet dodatku

1. Predmetom tohto dodatku je predizenie lehoty na rie$enie projektu v zmysle &lanku Il
odsek 5. Zmluvy $pecifikovanej v &lanku I. tohto dodatku v zneni jej ptatnych dodatkov.
Predmetom tohto dodatku uzatvoreného medzi poskytovatelom a prijemcom je aj uprava
prav a povinnosti medzi tymito zmluvnymi stranami.

2. V zmysle ustanovenia &l. || odsek 5. Zmiuvy sa zmluvné strany dohodli na predizeni lehoty
na rieenie projektu ,Vyskum produktov oxidacie benzo[alpyrénu v modelovych a realnych
potravinovych matriciach" & APVV-0602-07 (dalej len ,projekt’) do dha 30.06.2011.

3. Zmluvné strany sGhlasia s Upravou harmonogramu riesenia projektu, pri¢om upraveny
harmonogram je prilozeny k dodatku ako jeho priloha ¢.1.
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1ll. Zaverecné ustanovenia
1. V ostatnych ustanoveniach sa Zmluva nemeni a zostava v platnosti ako celok.

2. Tento dodatok nadobuda platnost' a uginnost diiom podpisu jeho pisomného vyhotovenia
obidvomi zmluvnymi stranami.

3. Dodatok je vyhotoveny v dvoch rovnocennych exemplaroch, pricom pri podpise dodatku
prebera kazda zo zmluvnych stran jeden jeho exemplar.

e

Neoddelitelnou sdéastou tohto dodatku s nasledovné prilohy:
- priloha ¢.1 - Harmonogram rieSenia projektu, tladivo VV - A1 a VV - B 07,08

Zmluvné strany si dodatok riadne preéitali, porozumeli jeho obsahu a na znak suhlasu s nim
ho slobodne a vazne podpisuju.

V Bratislave, dha 1 10 ZUfv V Bratislave, dfia 20.10.2010

78 NA PODPORU
H VYV OJA
¥ -

\ DIC 2022432563
@

Prof. Ing. Peter Simko, DrSc.,
Riaditel Vyskumného Gstavu

potravinarskeho
Vyskwmny ustav potravinarsky
pT!"'H._‘_n‘w Ins ul.&.4
Box

R24 75 Bratislsve 26
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Zakladny vyskum
APVV-0602-07

VV 2007

Vv -Al

Zikladné informicie o projekte

Basic informalibh-o‘h‘a;ll‘ie:ﬁi‘tfjfefc"i’

Evidentné ¢islo projektu

01
Project ID

APVV-0602-07

" Dﬁ_'tliﬁ;lf’p;oda’i"iia

02
Date of submission

20.10.2010 11:09:23

03  [Nazov projektu

Vyskum produktov oxidacie benzo[a]pyrénu v modelovych a redlnych
potravinovych matriciach

04 | Title in English

Study of benzo[a]pyrene oxidation products in model and real food matrices

05  |Akronym projektu

BaPox

06 |Acronym of the project

BaPox

07 |Odbor v¥skumu a vyvoja

08 |R &D specialization

20403-Cheémia a technolégia poZivatin (aj pre vodohospodarske vedy)

20403-food chemistry and technology (including hydrological sciences)

09 |Charakter vyskumu

Zakladny vyskum

167 IR charkcterzation

Basic research

Zatiatok riedenia projektu
11 01.09.2008
Project start (dd.mm.yyyy)
w Koniec rieSenia projektu
12 30.06.2011
Project end (dd.mm.yyyy)
Ziadatelska organizacia Vyskumny istav potravinarsky
13
Co-ordinating organization Food Research Institute
Pozadované finanéné prostriedky z
4 |APVY 280 555,00 EUR
: (8 452 000,00 Sk)
Required budget from the agency
» Spelufinancovanie projektu 0.00 EUR
e (0,00 Sk)
Financing from other sources
Celkové naklady na projekt
16 280 555,00 EUR

Total project budget

(8 452 000,00 Sk)

Vyskumny ustay pora
Priemyseind ul.l.=
Box 25 -
224 75 Bratislavs L&
|

Akronym; BaPox
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el VV 2007

Zakladny vyskum
APVV-0602-07

YV-B Ciele a vystupy projektu / Project objectives and outcomes
07 Harmonogram rieSenia projekty .
P.c. Nazov etapy Zatiatok Koniec
1 Fotooxidicia BaP v modelovom systéme 10/2008 08/2009
Identifikicia produktov oxidacie BaP metodami GC/MS, HPLC/MS/MS,
2 . 11/2008 08/2009
EPR,UValC
Odvodenie rychlostnych rovaic fotvoxidacie BaP a vzniku oxidaénych
3 0172009 03/2009
produk!ov
Sludlum vplvvu latok s antioxidacnym a¢inkom na rvchlost’ oxidacie BaP za
4 03/2009 12/2009
|rdznych podmienck
Stidium vzniku oxidaénych produktov BaP v rastiinnych olejoch pocas
5 ) o 06/2009 05/2011
lepelného namahania
Vypracovanie analytickych pestupov stanovenia oxidaénych produktov Bap
6 Ypracovanie anaiyickyh postup vene 01/2009 0512011
[w raS"IﬂI'I)’\.h olejoch
Studlum vzniku oxida¢nych produktov BaP na povrchu iidenych misovych
7 . 01/2010 06/2011]
vyrobkoy
QOdvodenie rychlostnych rovnic neizotermického priebehu oxidacie BaP v
8 L . 02/2010 03/2011
potravinovych matriciach
YV-B Ciele a vystopy projektu / Project objectives and ot
08 Project Schedule 7
Ne. Title of the project phase Start End
| Photooxidation of BaP in model systems 10/2008 08/2009
r_ -Idennl:mlmn of BaP oxidation products by GC/MS HPLLC/MS/MS, EPR,
) 1172008 {08/2009
! UV and IR spectrometry
Derivation of rate eguations of BaP oxidation and formation of BaP
3 _— 01/2009 03/2009
oxidative products
Study of BaP oxidation rate afier addition of compounds with antioxidative
4 . . 03/2009 12/2009
effects at various conditions
5 Study od BaP oxidative products’ formation during thermal treatments 06/2009 05/2011
Development of analytical procedures for determination of BaP oxidative
6 . , 01/2009 05/2011
products in vegetable oils
Study of BaP oxidative products™ formation on surface of smoked meat
7 01/2010 06/2011
! Jproducls 1
—_— R - L
| Derivation of rate equations describing non-isothermal coure of BaP
'8 02/2010 03/2011
[ oxldatlon in reql food matrnces
v,,mpnu Bs1av POLEAVINATSYY
tna ul.c.4
Akronym: BaPox 20, IBIEBTE’JTLO % Strana/Page: 16
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